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Leistungsspektrum fur die
Untersuchung von Backwaren

Spezielle Analytik flir Backwaren Ruckstande und Kontaminanten
e Prifung nach Leitsatzen oder Verordnungen e Schwermetalle (inkl. anorganischem Arsen)
- Prufung nach Leitsatzen fur ¢ Pestizide

Brot und Kleingeback « Acrylamid

- Prifung nach Leitsatzen fur « Mvkotoxine
feine Backwaren y

- Aflatoxine
e Inhaltstoffe

-Ochratoxin A (OTA)

- Theobromin

_ Coffein - Fusarium-Toxine: Zearalenon (ZON),
Deoxynivanenol (DON) und Fumonisine

-Vanillin

- Patulin

~Milchfett tber Buttersaure « Alkaloide (Ergotalkaloide, Pyrrolizidinalkaloide,

- Eigehalt tiber Cholesterin Tropanalkaloide)
e Unerwinschte Inhaltsstoffe ¢ 3-Monochlorpropan-1,2-diol (3-MCPD),

_ Cumarin Dichlorpropanole (DCP)

. ¢ 2-und 3-Monochlorpropan-1,2-diol-ester
- Morphin .
(MCPD-ester), Glycidylester
- Blausaure
usau « Mineraléle (MOSH, MOAH) und POSH

AIIergene e Polyzyklische aromatische Kohlenwasserstoffe

(PAKs)
¢ Pflanzliche Allergene ) .
o Gentechnisch veranderte
- Gliadin/Gluten

Organismen (GVO)

- Erdnuss
_ Haselnuss e Screening, Identifizigrung und Quantifizierung
von GVO-Bestandteilen unter anderem fur
- Weitere Schalenfriichte folgende Pflanzenarten
e Tierische Allergene -Mais
-Ei -Reis
- Milcheiweif3 -Soja
e Pseudo-Allergene - Leinsaat
- Sulfit
-Lactose

Die in dieser Verdffentlichung enthaltenen Informationen entsprechen dem derzeitigen Stand unserer Kenntnisse und wurden sorgfaltig geprift. Dennoch kann keine
Garantie fur die Aktualitét, Vollstéandigkeit und Richtigkeit ibernommen werden. Eurofins haftet daher nicht fir Schaden, die in Zusammenhang mit der Verwendung
dieser Inhalte stehen. Insbesondere die Uberpriifung rechtlicher Angaben obliegt dem Verwender. Alle Angebote sind freibleibend und unverbindlich.
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Prifung auf Verkehrsfahigkeit

e Gewicht
e Sortierung

e Praparation
Mikroorganismen und Hygiene

¢ Hygienekeime
- Gesamtkeimzahl
e VVerderbniserreger
- Hefen und Schimmelpilze
e Indikatorkeime
-E. coli
- Enterobacteriaceae
e Pathogene Keime und deren Toxine
- Salmonellen
- Bacillus cereus
- Bacillus spp.
- Staphylococcus aureus
¢ Analyse entsprechend DGHM Richtwerten
¢ Betriebshygiene / Hygienechecks

Inhaltsstoffe

o Nahrwerte
- Brennwert/Energie
- Fett, davon geséttigte Fettsduren
- Kohlenhydrate, davon Zucker
- Eiweil3 (Protein)
-Kochsalz
- Ballaststoffe (optional)

o Nahrstoffe (auch "nutrition facts" fur die USA
und Kanada)

e \Wasser

e Zusatzstoffe

o Konservierungsstoffe und Antioxidantien
e Sii3stoffe und Zuckeraustauschstoffe

¢ Farbstoffe

¢ VVitamine

e Mineralstoffe

Weitere Analysen und
Dienstleistungen

e Sensorik

e Deklarationsprifung nach Lebensmittelrecht
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Die in dieser Verdffentlichung enthaltenen Informationen entsprechen dem derzeitigen Stand unserer Kenntnisse und wurden sorgfaltig geprift. Dennoch kann keine
Garantie fur die Aktualitét, Vollstandigkeit und Richtigkeit tbernommen werden. Eurofins haftet daher nicht fir Schaden, die in Zusammenhang mit der Verwendung
dieser Inhalte stehen. Insbesondere die Uberpriifung rechtlicher Angaben obliegt dem Verwender. Alle Angebote sind freibleibend und unverbindlich



