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Kontrolle der Fruchtsaft-Qualitat und
Authentizitat uber "H-NMR

Die lH-NMR-Spektroskopie (Kernspin-
Resonanz-Spektroskopie) gekoppelt mit
dem Abgleich der Analysendaten mit der
SGF-Profiling™-Datenbank authentischer
Fruchtséfte bietet eine umfassende
Mdoglichkeit zur Authentizitats- und
Qualitatskontrolle mit nur einem Test.

Vorteile der Methode

Die Kombination von chemometrischen
Modellen mit spezifischen Signalen
ermaglicht es uns mit nur einem Test, die
nicht zielgerichtete Analyse mit der ziel-
gerichteten Analyse (Quantifizierung be-
kannter Komponenten) zu vereinbaren
und so Anomalien im Untersuchungs-
material festzustellen.

Die Anwendung dieser Profiling-Methode
in der Routinekontrolle ermdglicht eine
Steigerung der Analysenhaufigkeit sowie
die Abdeckung zahlreicher Aspekte der
Verféalschung. Im Falle von festgestellten
Anomalien kdnnen je nach Screening-
Ergebnis weiterfihrende konventionelle
Methoden ausgewahlt werden, mit deren
Hilfe sich kostenglinstig und gezielt
etwaige Verdachtsfalle ausrAumen oder
bestatigen lassen.

Nicht zuletzt ist das lH-NMR-Screening-
Verfahren eine Methode mit hohem
Durchsatz und ermdglicht eine schnelle
Analyse (innerhalb einer Woche) selbst
bei groBem Probenaufkommen.

Ergebnisdarstellung

Die *H-NMR-Prifberichte enthalten
folgende Informationen:

¢ Die Konzentrationen der charakteris-
tischen Saftparameter, wie Zucker,
organische Sauren u.&. sowie deren
Abgleich mit den Richtwerten des AIJN
Code of Practice

¢ Die wahrscheinlichste Klassifizierung mit
Hilfe von Modellen, die vorher in einer
Datenbank festgesetzt wurden hin-
sichtlich der Fruchtsorte, des Produkt-
typs und der geographischen Herkunft

o Verifizierung der Ubereinstimmung mit
Modellen (oder die Angabe von etwai-
gen Abweichungen) und die Bestati-
gung des deklarierten Fruchtgehalts

e AbschlieRende Bewertung durch
unsere Experten mit gegebenenfalls
Empfehlungen fir weiterfihrende
Analysen, um Anomalien im Screening
néher zu untersuchen



Tab.1: Mit Hilfe des NMR-Profilings erfassbare Parameter.
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Zucker (Glucose,
Fructose, Saccharose) X X X X X X X X X X X
Ethanol X X X X X X X X X X
Methanol X X X X X
Citronensaure X X X X X X
Isocitronensaure X
Milchséure X X X X X X X X
Apfelsaure X X X X X
2-Methylapfelsaure X
Bernsteinsaure X X X X X X X
Brenztraubensaure X
Chinasaure X
Chlorogenséaure X
Fumarsaure X X
Gluconsaure X
Benzoesédure X X X X X X X
Sorbinsaure X X X X X X X
Alanin X X X X X X X X X X
Benzaldehyd X X X X X X X
Acetaldehyd X X X X X
Acetoin X X X
4-Aminobuttersaure X X X X X
Ameisensaure X X X X X
Galacturonséure X X X X X X
Prolin X X X
Arbutin X
Arginin X
Phlorin X X
Xylose X
HMF X X X X X X X X X X X
Herkunft X X X X X
Produkttyp X X X X
Fruchtgehalt X X X X X X X X X
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Die in dieser Veroffentlichung enthaltenen Informationen entsprechen dem derzeitigen Stand unserer Kenntnisse und wurden sorgféltig gepriift. Dennoch kann keine
Garantie fur die Aktualitat, VVollstandigkeit und Richtigkeit ibernommen werden. Eurofins haftet daher nicht fir Schaden, die in Zusammenhang mit der Verwendung
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