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Ole & Fette

Branchenspezifische Analytik und
kompetente Beratung




Qualititskonzepte fiir Ole & Fette
von der Rohware bis zum Endprodukt

Verbrauchererwartungen

Anspriiche an die Sicherheit und Qualitat
von Lebensmitteln steigen kontinuierlich.
Entlang der Wertschdpfungskette von
Olen und Fetten kdnnen unerwiinschte
Substanzen die Qualitat der Rohstoffe und
des Endprodukts negativ beeinflussen. Zur
Qualitatsbeurteilung spielen neben dem
Gehalt an Riickstanden und Kontaminanten
auch die Sensorik und Authentizitat der
Produkte eine groBe Rolle.

Rechtliche Anforderungen an Ole & Fette

Fiir Ole und Fette gelten je nach Markt
die Anforderungen der EU-Gesetzgebung,
der deutschen Leitsatze fiir Speisedle und
Fette oder des Codex Alimentarius.

Qualitatsstandards von der Saat bis zum
fertigen 0l

Landwirte, Einkaufer, Logistiker, Handler
und Qualitatsmanager tragen eine hohe
Verantwortung fiir die Qualitdt tGber den
gesamten Produktionsprozess - von der
Rohware im Ursprung bis zum Fertig-
produkt. Um sich jederzeit neuen Heraus-
forderungen stellen zu kénnen, unterstiitzen
Sie unsere Experten mit umfangreicher Er-
fahrung und warenkundlichen Kenntnissen.

Pflanzenschutzmittel

Lagerschutzmittel PAK, Mykotoxine
Keimungshemmer Mineraldle Metalle, Mikrohiologie
Mykotoxine GVO0, Dioxine & PCB
Probenahme
Lagerung Transport Rohstoffe
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Produktion Verpackung Verkehrsfahigkeit

3-MCPD-Ester
Reinigungsmittel
Losungsmittelriickstande, PAK
Mineraldle, Weichmacher
Dioxine & Furane, Sensorik

Lebensmittelrechtliche
Weichmacher Beurteilung, Sensorik
Migrationsriickstande Inhaltsstoffe und
Qualitatsparameter

Bodenanalyse
Vorernteheprobung
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Compliance Check
Riickverfolgbarkeit
(Fingerprint)




Unsere Expertise im Uberblick

Beratung durch Branchenexperten

Um die Qualitdt und Sicherheit bei der Analyse von Olen und Fetten zu gewahrleisten,
hat Eurofins seine Branchenexperten zu einem Kompetenz-Team zusammengefiihrt.
Durch Mitgliedschaften in Fachorganisationen wie z.B. DGF (Deutsche Gesellschaft fiir
Fettwissenschaft e.V.) sowie Euro Fed Lipid, AOCS (The American QOil Chemists' Society)
und relevanten Arbeitskreisen sind unsere Beratung und unser Angebot immer auf dem
neuesten Wissensstand.

m Fachkundige, kompetente Beratung und lebensmittelrechtliche Beurteilung
[&f Aktuellster Wissensstand durch Mitgliedschaften in Fachorganisationen
m Langjahrige Erfahrung unserer Branchenexperten aus zahlreichen Projekten

[¢f Technologie- und Produktkenntnis durch die Nihe zum Kunden

Branchenspezifische Analytik & Sensorik

Als flihrender Anbieter von Labordienstleistungen liefert lhnen Eurofins ein komplettes
Analysenspektrum fiir raffinierte, kaltgepresste sowie native Ole und Fette oder spezielle
Produkte aus diesem Bereich. Eurofins entwickelt fiir Sie maBgeschneiderte Losungen
unter Einbindung modernster Technologien.

B Passende Analytik fiir Raffinate, native Ole, Fette und spezielle Produkte
B Verlasslichkeit durch Nutzung modernster Technik (z.B. NMR-Technologie)
m Sensorische Priifung von Olen und Fetten

m Permanente Forschung und Methodenentwicklung

Probenahme vor Ort und weitere Dienstleistungen

Um ganzheitliche Qualitat zu sichern, bieten wir lhnen liber das gesamte analytische
Spektrum hinaus zahlreiche weitere Leistungen. Unsere weltweite Prasenz ermdglicht
sowohl Probenahmen als auch Warenstromkontrollen in allen wichtigen Import- und
Exportmarkten sowie an zentralen Handelspunkten.

m Weltweite Warenstromkontrolle, Probenahme und Probenlogistik
Q Konzeptionelle Vor-Ort-Losungen sowie Zertifizierungen und Audits

B Risiko- und Krisenmanagement, Monitoringprogramme



Analysenspektrum

. Weitere Leistungen
Ole & Fette

Authentizitat & Qualitat Sensorik

Oxidationsparameter (Peroxidzahl, Anisidinzahl)
Siurezahl/Freie Fettsduren (FFA)
Oxidationsstabilitat (OSI)

Unldsliche Verunreinigungen

Wasser und fliichtige Bestandteile

Polymere Triglyceride

Fettsduren, Transfettsauren
Tocopherole/Tocotrienole, Triglyceride, Sterole
Dichte, Steigschmelzpunkt, diverse Farbzahlen
Flammpunkt, Rauchpunkt

Unverseifbare und polare Bestandteile
Festfettanteile (SFC)

Riickstande & Kontaminanten

Mineraldl (MOSH/POSH/MOAH)

Polyzyklische aromatische Kohlenwasserstoffe (PAK)
Weichmacher (Phthalate)

Prozesskontaminanten (z.B. 3-MCPD- und Glycidylester)
Pflanzenschutzmittel

Losemittelreste (z.B. LCKW, BTEXS)

Mykotoxine

Dioxine, Furane und dioxindhnliche PCB

Schwermetalle und Elemente

Radioaktivitat

Nach den DGF-Einheitsmethoden

Profilpriifung, Expertengutachten, Spezifikationsabgleich
Einfach beschreibende Priifung

MaBgeschneiderte Sensorikseminare

Gentechnisch veradnderte Organismen (GVO)

Screening, ldentifizierung und Quantifizierung
Nachweis von botanischen Verunreinigungen

Beratung bei ,0hne Gentechnik"-Auslobung
Unterstiitzung bei Riickverfolgbarkeits-Programmen (IP)

Verpackungspriifungen

Inhaltsstoffe

Nahrstoffe, Vitamine (A, D, E)
Antioxidantien

Analysierbare Produkte

Saatéle (z.B. Raps-, Sonnenblumen-, Sesam-, Lein-,
Hanf-, Kiirbiskern-, Traubenkernél)

Nussdle (z.B. Haselnuss-, Erdnuss-, Macadamia-,
Walnuss-, Mandel-, Pistaziendl)

Fruchtfleischdle (z. B. Kokos-, Palm-, Avocadoél)
Tierische Ole (z. B. Fischdl)

Weitere Expertise

Kaffee
Health Food

Convenience

Getreide & Olsaaten

Milch & Milchprodukte

Tee, Krauter & Gewiirze

SiiBwaren Babynahrung

Kakao & Schokolade

Fleisch & Fleischerzeugnisse




&8 eurofins

Branchenexpertise rund
um Ole & Fette

Profitieren Sie vom Eurofins Leistungsspektrum.
Wir beraten Sie gern.

service@eurofins.de
www.eurofins.de



