
 

 

Milch und Molkereiprodukte 
Heutzutage gibt es eine große Vielfalt an 
ganz unterschiedlichen Milch- und Molke-
reiprodukten, die einen wichtigen Beitrag 
zu einer vollwertigen Ernährung leisten.  

Um eine Qualität der Produkte zu ge-
währleisten, muss die gesamte Produk-
tionskette vom eingesetzten Rohstoff bis 
zum Endprodukt regelmäßig kontrolliert 
werden. Milch ist ein natürlicher Rohstoff 
und unterscheidet sich je nach Tierart, 
Herkunft und Produkt in seiner spezifi-
schen Zusammensetzung. Unabhängig 
vom Produkt können Milchprodukte auch 
unerwünschte Substanzen enthalten, die 
die Qualität und Sicherheit der Produkte 
gefährden. Zusätzlich erhöhen internatio-
nale Transporte, komplexe Lieferbezie-
hungen und potenzielle Lebensmittel-
verfälschungen (Food Fraud) das Pro-
duktrisiko und führen zu einem wachsen-
den Bedarf an analytischen Dienstleis-
tungen. 

Als kompetenter Partner bietet Eurofins 
dazu ein breites Untersuchungsspektrum 
für Milch und Molkereiprodukte an. 

Spezielle Analytik 

• Überprüfung der Anforderungen für 
Milch nach VO (EU) Nr. 1308/2013  

• Überprüfung der Anforderungen nach 
Käseverordnung  

• Überprüfung der Anforderungen nach 
Milcherzeugnisverordnung  

• Überprüfung der Anforderungen für 
Butter nach VO (EU) Nr. 1308/2013 
und nach Butterverordnung  

Inhaltsstoffe 

• Nährwerte  

• Vitamine  

• Mineralstoffe und Spurenelemente 

Allergene 

• Pflanzliche Allergene (z.B. Gluten, 
Erdnuss, Schalenfrüchte, Senf) 

• Tierische Allergene (z.B. Ei, Fisch) 

• Pseudo-Allergene (z.B. Sulfit, Lactose) 

Mikrobiologie & Hygiene 

• Hygienestatus (Gesamtkeimzahl)  

• Verderbniserreger (z.B. Hefen und 
Schimmelpilze)  

• Indikatorkeime (z.B. 
Enterobacteriaceae, E. coli)  

• Pathogene Keime und deren Toxine 
(z.B. Salmonellen, Bacillus cereus, 
Staphylococcus aureus, Clostridium 
botulinum) 
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Die in dieser Veröffentlichung enthaltenen Informationen entsprechen dem derzeitigen Stand unserer Kenntnisse und wurden sorgfältig geprüft. Dennoch kann keine 
Garantie für die Aktualität, Vollständigkeit und Richtigkeit übernommen werden. Eurofins haftet daher nicht für Schäden, die in Zusammenhang mit der Verwendung 
dieser Inhalte stehen. Insbesondere die Überprüfung rechtlicher Angaben obliegt dem Verwender. Alle Angebote sind freibleibend und unverbindlich. 
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Rückstände & Kontaminanten 

• Aflatoxin M1  

• Tierarzneimittelrückstände 

• Schwermetalle 

• Dioxine und dioxinähnliche Verbindungen  

• Polychlorierte Biphenyle  

• Quartäre Ammoniumverbindungen  

• Pestizide  

• Lösemittelrückstände  

• Mineralölkohlenwasserstoffe  
(MOSH/MOAH/POSH)  

• Radioaktivität 

Gentechnisch veränderte 
Organismen (GVO) 

• Screening, Identifizierung und Quantifizierung 

Authentizität 

• Tierartennachweis  

• Herkunftsnachweis 

Weitere Dienstleistungen 

• Deklarationsprüfungen, national und  
international  

• Sensorik 

• Verbrauchertests 

• Migrationsprüfungen 

• Express-Service auf Anfrage 

• Probenregistrierung, Probenverfolgung und 
Prüfberichte online (EOL) 

• Methodenentwicklung & Forschungs- und 
Entwicklungsprojekte auf Anfrage 

• Probenahme- und Inspektionsservice 

• Zertifizierungen nach IFS 

• Hygieneaudits/ Lieferantenaudits 

• Beratung und Support (z.B. HACCP, Food 
Defense, Food Fraud, Food Safety in Supply 
Chain) 

• Schulungen und Workshops 

Qualität & Service 

Eurofins Laboratorien sind nach DIN EN 
ISO/EC 17025:2005 akkreditiert und nehmen 
regelmäßig an Laborvergleichsuntersuchungen 
für die angewandten Methoden teil. 
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