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Gültig ab:  14.03.2023   

Ausstellungsdatum: 14.03.2023  

 

Inhaber der Akkreditierungsurkunde: 

Eurofins BioTesting Services Ost GmbH 
Edisonstraße 63, 12459 Berlin 
 
Das Prüflaboratorium erfüllt die Anforderungen gemäß DIN EN ISO/IEC 17025:2018, um die in dieser 
Anlage aufgeführten Konformitätsbewertungstätigkeiten durchzuführen. Das Prüflaboratorium erfüllt 
gegebenenfalls zusätzliche gesetzliche und normative Anforderungen, einschließlich solcher in 
relevanten sektoralen Programmen, sofern diese nachfolgend ausdrücklich bestätigt werden. 

 
Die Anforderungen an das Managementsystem in der DIN EN ISO/IEC 17025 sind in einer für 
Prüflaboratorien relevanten Sprache verfasst und stehen insgesamt in Übereinstimmung mit den 
Prinzipien der DIN EN ISO 9001. 
 
 
Prüfungen in den Bereichen: 

mikrobiologische und molekularbiologische Untersuchungen von Lebensmitteln, Futtermitteln, 
Umgebungsproben, Einrichtungs- und Bedarfsgegenständen im Lebensmittelbereich; 
Probenahme von Oberflächen und für die mikrobiologische Untersuchung von Lebens- und 
Futtermitteln; 
mikrobiologische Untersuchungen von Mineral-, Quell- und Tafelwasser und Trinkwasser 

 
 
Innerhalb der mit * gekennzeichneten Prüfbereiche ist dem Prüflaboratorium, ohne dass es einer 
vorherigen Information und Zustimmung der DAkkS bedarf, die freie Auswahl von genormten oder 
ihnen gleichzusetzenden Prüfverfahren gestattet.  

Die aufgeführten Prüfverfahren sind beispielhaft.  
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Dem Prüflaboratorium ist, ohne dass es einer vorherigen Information und Zustimmung der DAkkS 
bedarf, die Anwendung der hier aufgeführten genormten oder ihnen gleichzusetzenden 
Prüfverfahren mit unterschiedlichen Ausgabeständen gestattet.  
 
Das Prüflaboratorium verfügt über eine aktuelle Liste aller Prüfverfahren im flexiblen 
Akkreditierungsbereich. 
 
 
Untersuchungen von Lebensmitteln, Futtermitteln, Mineral-, Quell- und Tafelwasser, Trinkwasser 
und Umgebungsproben, Einrichtungs- und Bedarfsgegenständen im Lebensmittelbereich 
 
1 Probenahme und Probenvorbereitung 
 

DIN EN ISO 6887-2 
2017-07 

Mikrobiologie der Lebensmittelkette - Vorbereitung von 
Untersuchungsproben und Herstellung von Erstverdünnungen und 
von Dezimalverdünnungen für mikrobiologische Untersuchungen - 
Teil 2: Spezifische Regeln für die Vorbereitung von Fleisch und 
Fleischerzeugnissen 

  
DIN EN ISO 6887-3 
2017-07 

Mikrobiologie der Lebensmittelkette - Vorbereitung von 
Untersuchungsproben und Herstellung von Erstverdünnungen und 
von Dezimalverdünnungen für mikrobiologische Untersuchungen - 
Teil 3: Spezifische Regeln für die Vorbereitung von Fisch und 
Fischerzeugnissen 

  
DIN EN ISO 6887-4 
2017-07 

Mikrobiologie der Lebensmittelkette - Vorbereitung von 
Untersuchungsproben und Herstellung von Erstverdünnungen und 
von Dezimalverdünnungen für mikrobiologische Untersuchungen - 
Teil 4: Spezifische Regeln für die Vorbereitung von sonstigen 
Erzeugnissen 

  
DIN EN ISO 6887-5 
2020-08 

Mikrobiologie der Lebensmittelkette - Vorbereitung von 
Untersuchungsproben und Herstellung von Erstverdünnungen und 
von Dezimalverdünnungen für mikrobiologische Untersuchungen - 
Teil 5: Spezifische Regeln für die Vorbereitung von Milch und 
Milcherzeugnissen 

  
DIN EN ISO 18593 
2018-10 

Mikrobiologie der Lebensmittelkette - Horizontales Verfahren für 
Probenahmetechniken von Oberflächen 

  
DIN CEN ISO/TS 17728; 
DIN SPEC 10053 
2015-11 

Mikrobiologie der Lebensmittelkette - Probenahmetechniken für 
die mikrobiologische Untersuchung von Lebensmittel- und 
Futtermittelproben 
(Einschränkung: ausgenommen 7.2.5 Blöcke von gefrorenen 
Lebensmitteln und 7.3.1 Lebende Schalentiere) 
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2 Bestimmung von Bakterien, Hefen und Schimmelpilzen mittels kultureller mikrobiologischer 
Verfahren in Lebensmitteln, Futtermitteln und Umgebungsproben, Einrichtungs- und 
Bedarfsgegenständen im Lebensmittelbereich * 

 
ISO 4831 
2006-08 

Mikrobiologie von Lebensmitteln und Futtermitteln- Horizontales 
Verfahren zum Nachweis und zur Zählung von coliformen Keimen - 
MPN-Verfahren 
(Einschränkung: hier nur qualitativ) 

  
ISO 4832 
2006-02 

Mikrobiologie von Lebensmitteln und Futtermitteln - Horizontales 
Verfahren zur Zählung von coliformen Keimen - 
Koloniezählverfahren 
(gemäß Anwendungsbereich der Norm auch für 
Umgebungsproben) 

  
ISO 15213 
2003-05 

Mikrobiologie von Lebensmitteln und Futtermitteln - Horizontales 
Verfahren zur Zählung von unter anaeroben Bedingungen 
wachsenden sulfit-reduzierenden Bakterien 

  
ISO 15214 
1998-08 

Mikrobiologie von Lebensmitteln und Futtermitteln - Horizontales 
Verfahren für die Zählung von mesophilen Milchsäurebakterien - 
Koloniezählverfahren bei 30°C 

  
ISO 21527-1 
2008-07 

Horizontales Verfahren zur Zählung von Hefen und 
Schimmelpilzen - Koloniezähltechnik - Teil 1: Erzeugnisse mit einer 
Wasseraktivität höher als 0,95 

  
ISO 21527-2 
2008-07 

Horizontales Verfahren zur Zählung von Hefen und 
Schimmelpilzen - Koloniezähltechnik - Teil 2: Erzeugnisse mit einer 
Wasseraktivität gleich oder kleiner als 0,95 

  
DIN ISO 16649-2 
2009-12 

Mikrobiologie von Lebensmitteln und Futtermitteln - Horizontales 
Verfahren für die Zählung von β-Glucuronidase-positiven 
Escherichia coli - Teil 2: Koloniezählverfahren bei 44 °C mit  
5-Brom-4-Chlor-3-Indol-β-D-Glucuronid 

  
DIN ISO 16649-3 
2018-01 

Mikrobiologie der Lebensmittelkette - Horizontales Verfahren zur 
Zählung von ß-Glucuronidase-positiven Escherichia coli -  
Teil 3: Nachweis und Bestimmung der wahrscheinlichsten Keimzahl 
unter Verwendung von 5-Brom-4-Chlor-3-Indol-ß-D-Glucuronid 
(Einschränkung: hier nur qualitativ) 
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DIN EN ISO 4833-1 
2013-12 

Mikrobiologie der Lebensmittelkette - Horizontales Verfahren zur 
Zählung von Mikroorganismen - Teil 1: Koloniezählung bei 30 °C 
mittels Gussplattenverfahren 
(Modifikation: auch mit Hitzebehandlung 10 Minuten bei 80°C für 
die Zählung von aeroben und anaeroben Sporenbildnern) 

  
DIN EN ISO 4833-2 
2014-05 

Mikrobiologie der Lebensmittelkette - Horizontales Verfahren für 
die Zählung von Mikroorganismen - Teil 2: Koloniezählung bei 30 °C 
mittels Oberflächenverfahren 
(Modifikation: auch mit Hitzebehandlung 10 Minuten bei 80°C für 
die Zählung von aeroben und anaeroben Sporenbildnern) 

  
DIN EN ISO 6579-1 
2017-07 

Mikrobiologie der Lebensmittelkette - Horizontales Verfahren zum 
Nachweis, zur Zählung und zur Serotypisierung von Salmonellen - 
Teil 1: Nachweis von Salmonella spp. 
(Einschränkung: ohne Anhang D) 

  
DIN EN ISO 6888-1 
2019-06 

Mikrobiologie von Lebensmitteln und Futtermitteln - Horizontales 
Verfahren für die Zählung von koagulase-positiven Staphylokokken 
(Staphylococcus aureus und andere Species) - Teil 1: Verfahren mit 
Baird-Parker-Agar 
(Modifikation: Einbeziehung eines alternativen 
Bestätigungsverfahrens mittels RPFA-Stichverfahren) 

  
DIN EN ISO 7932 
2005-03 

Mikrobiologie von Lebensmitteln und Futtermitteln - Horizontales 
Verfahren zur Zählung von präsumtivem Bacillus cereus - 
Koloniezählverfahren bei 30 °C 

  
DIN EN ISO 7937 
2004-11 

Mikrobiologie von Lebensmitteln und Futtermitteln - Horizontales 
Verfahren zur Zählung von Clostridium perfringens - 
Koloniezählverfahren 

  
DIN EN ISO 11290-1 
2017-09 

Mikrobiologie der Lebensmittelkette - Horizontales Verfahren für 
den Nachweis und die Zählung von Listeria monocytogenes und 
von Listeria spp. - Teil 1: Nachweisverfahren 

  
DIN EN ISO 11290-2 
2017-09 

Mikrobiologie der Lebensmittelkette - Horizontales Verfahren für 
den Nachweis und die Zählung von Listeria monocytogenes und 
von Listeria spp. - Teil 2: Zählverfahren 

  
DIN EN ISO 13720 
2010-12 

Fleisch und Fleischerzeugnisse - Zählung von präsumtiven 
Pseudomonas spp. 

  
DIN EN ISO 21528-1 
2017-09 

Mikrobiologie der Lebensmittelkette - Horizontales Verfahren zum 
Nachweis und die Zählung von Enterobacteriaceae -  
Teil 1: Nachweis von Enterobacteriaceae 
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DIN EN ISO 21528-2 
2017-09 

Mikrobiologie der Lebensmittelkette - Horizontales Verfahren zum 
Nachweis und die Zählung von Enterobacteriaceae -  
Teil 2: Koloniezählverfahren 

  
DIN 10106 
2017-04 

Mikrobiologische Untersuchung von Fleisch und 
Fleischerzeugnissen - Bestimmung von Enterococcus faecalis und 
Enterococcus faecium - Spatelverfahren (Referenzverfahren) 

  
3MTM Petrifilm 
Aerobe Gesamtkeimzahl 
Platte (AC) 
6406 
2018-02 

Horizontales Verfahren zur Bestimmung der aeroben mesophilen 
Gesamtkeimzahl in Lebensmitteln, Heimtiernahrung und 
Umgebungsproben in 48h 

  
3MTM PetrifilmTM 
Coliforme Zählplatte (CC) 
6416 
2015-03 

Horizontales Verfahren zur Bestimmung der Keimzahl coliformer 
Keime und fäkaler Coliforme in Lebensmitteln (außer 
Krustentieren), Heimtiernahrung und Umgebungsproben in 24h 

  
3MTMPetrifilmTM 
Enterobacteriaceae Zählplatte 
(EB) 
6421 
2017-10 

Horizontales Verfahren zur Bestimmung der Keimzahl von 
Enterobacteriaceae in Lebensmitteln, Futtermitteln und 
Umgebungsproben in 22h 

  
3MTM PetrifilmTM 

Selektiv E.coli Zählplatte (SEC) 
6435 
2016-07 

Horizontales Verfahren zur Bestimmung der Keimzahl von  
β-Glucuronidase-positiven Escherichia in Lebensmitteln, 
Heimtiernahrung und Umgebungsproben in 24h 

  
3MTM PetrifilmTM 

Milchsäurebakterien 
Zählplatte (LAB) 
6462 
2018-02 

Horizontales Verfahren zur Bestimmung der Keimzahl von 
Milchsäurebakterien in Lebensmitteln (ohne Jogurt) und 
Umgebungsproben in 48 h 

  
3MTM PetrifilmTM 

Schnellnachweis Hefen und 
Schimmelpilz (RYM) 
6477 
2014-09 

Horizontales Verfahren zur Bestimmung von Hefen und 
Schimmelpilze in Lebensmitteln, Futtermitteln und 
Umgebungsproben in 48-60h 

  
3MTM PetrifilmTM 
Staph Express Zählplatte (STX) 
6491 
2015-03 

Horizontales Verfahren zur Bestimmung der Keimzahl von 
Staphylococcus aureus in Lebensmitteln und Heimtiernahrung in 
24h 
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3 Qualitative Bestimmung von Bakterien in Lebensmitteln, Futtermitteln und 
Umgebungsproben, Einrichtungs- und Bedarfsgegenständen im Lebensmittelbereich mittels 
Real-Time-PCR * 

 
BACGene 
Salmonella spp. 
5123221801 
2015-07 

Verfahren zum Nachweis von Salmonella spp. in Lebensmitteln, 
Futtermitteln und Umgebungsproben mittels real-time-PCR 

  
BACGene 
Listeria monocytogenes 
5123222001 
2017-03 

Verfahren zum Nachweis von Listeria monocytogenes in 
Lebensmitteln und Umgebungsproben mittels real-time-PCR 

  
 
4 Bestimmung von Bakterien mittels kultureller mikrobiologischer Verfahren in Mineral-, 

Quell- und Tafelwasser und Trinkwasser * 
 

DIN EN ISO 6222 (K 5) 
1999-07 

Wasserbeschaffenheit - Quantitative Bestimmung der 
kultivierbaren Mikroorganismen - Bestimmung der Koloniezahl 
durch Einimpfen in ein Nähragarmedium 

  
DIN EN ISO 16266 (K 11) 
2008-05 

Wasserbeschaffenheit - Nachweis und Zählung von Pseudomonas 
aeruginosa - Membranfiltrationsverfahren 

  
DIN EN ISO 9308-1 (K 12) 
2017-09 

Wasserbeschaffenheit - Zählung von Escherichia coli und 
coliformen Bakterien - Teil 1: Membranfiltrationsverfahren für 
Wässer mit niedriger Begleitflora 

  
DIN EN ISO 7899-2 (K 15) 
2000-11 

Wasserbeschaffenheit - Nachweis und Zählung von intestinalen 
Enterokokken - Teil 2: Verfahren durch Membranfiltration 

  
 
 
Verwendete Abkürzungen: 
 
DIN  Deutsches Institut für Normung e. V. 
EN  Europäische Norm 
IEC  International Electrotechnical Commission 
ISO  International Organization for Standardization 
UBA  Umweltbundesamt 
 
 
 


