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Untersuchung
PV-Nr. Version Methode Name der Methode akkreditiert amtlicher |Modifikation
Proben

84 V8 DIN EN ISO 6320 2017-07 Bestimmung des Brechungsindex X Refraktometrie LM /

94 V7 DGF C-Il 1 2020 AuRere Beschaffenheit-Sensorische Priifungen X einfache Sensorik LM/FM*
Technische Anpassung an Gerate zur online-

111 V2 DGF C-VI 10a 2000 Analyse der Fettsauren und Fettsaureverteilung X GC konv. Det. LM/FM** Derivatisierung; )
Chromatographiebedingungen an technische
Gegebenheiten angepasst

. x e 08.09.2021 i ) -

113 V6 DIN EN ISO 660 2020-12 Bestimmung der Saurezahl und Aziditat DNU Titrimetrie LM/FM /

140 V6 DGF C-lll 3b 2013 Polare Anteile Bestimmung in Fetten und Olen X Gravimetrie LM/FM** /

141 V4 LMBG L-13.07.12-1 2010-01 Bestimmung des Gehaltes an polaren Bestandteilen X Gravimetrie LM/FM** /

141 V4 DIN EN ISO 8420 2002-08 Bestimmung des Gehaltes an polaren Bestandteilen éo;ll(_:l:/tl é” Gravimetrie LM/FM** /

146 V2 DGF C-IvV 9 2002 Rauchpunkt X einfache visuelle Priifung LM/LMVP

149 V5 DIN EN ISO 663 2017-05 Bestimmung des Anteils an unléslichen Verunreinigungen X Gravimetrie LM/FM**

152 V7 DGF C-VI 8b 2020 Bestimmung von 3,5 Steradienen (Stigmastadien) X HPLC konv. Det. LM/FM** Chromatographiebedingungen an technische
Gegebenheiten angepasst

155 V8 DGF F-ll 4a 2000 Bestimung der Tocopherole und Tocotrienole (Vitamin E) X HPLC konv. Det. LM/FM** Chromatographiebedingungen an technische
Gegebenheiten angepasst

163 V4 DIN EN ISO 8534 2017-05 Bestimmung des Wassergehaltes - Karl-Fischer-Verfahren X Titrimetrie LM/FM** /

(pyridinfrei)
222 V6 ICUMSA GS1-23 2009 Determination of pH by a Direct Method - official Method X Elektrodenmessung LM/FM** /
243 V6 ICUMSA GS 2-19 2007 The Determlr}atloln of |nscl>lll1ble Matter in White Sugar by % Gravimetrie LM/FM** /
Membrane Filtration - Official
252 V3 UNECE Standard DDP-3 2007 Inshell Hazelnuts X Gravimetrie LM/FM** /
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<% eurofins Liste der Priifvorschriften o e

Analytik Giltig ab: 30.11.2021
Seite 2 von 20

Untersuchung
PV-Nr. Version Methode Name der Methode akkreditiert amtlicher  [Modifikation
Proben
253 V4 UNECE Standard DDP-04 2010 Haselnusskerne X Gravimetrie LM/FM** /
255 V4 UNECE Standard DDP-06 2016 Almond Kernels X Gravimetrie LM/FM** Anwendung der optischen Priifung auch auf

gehackte und gemahlene Mandelkerne

256 V6 UNECE Standard DDP-12 2013 Pine Nut Kernels X Gravimetrie LM/FM** /
257 V3 UNECE Standard DDP-09 2016 Inshell Pistachio Nuts X Gravimetrie LM/FM** /
258 V3 UNECE Standard DDP-10 2010 Pistachio Kernels and Peeled Pistachio Kernels X Gravimetrie LM/FM** /
259 \Z UNECE Standard DDP-01 2014 Inshell Walnuts X Gravimetrie LM/FM** /
260 V5 UNECE Standard DDP-02 2019 Walnut Kernels X Gravimetrie LM/FM** /
296 V3 |ICUMSA GS1-13 1994 ;ﬁ:;ﬁiﬁl"?;ﬂp";:g’ﬁ;gi‘g;’;p‘g?ﬂ'c”ljaw Sugar, Brown X Elektrodenmessung LM/FM** X /
297 V4 |ICUMSA GS2-17 2011 The Determination of Conductivity Ash in Refined Sugar Products | X Elektrodenmessung LM/FM** X 2usétzliche Angabe von Handelspunkten

Official

The Determination of Refractometric Dry Substance (RDS%) of
311 V7 ICUMSA GS 4-13 2009 Molasses -Accepted - and Very Pure Syrups (Liquid Sugars), X Refraktometrie LM X /
Thick Juice and Run-Off Syrups - Official

Determination of the Solution Colour of raw Sugars, Brown

319 V4 ICUMSA GS1-7 2011 Sugars and Coloured Syrups at pH 7.0 - Official X Photometrie LM/FM X
332 V2 DLR 60/5, 133 1964 Nachweis, Bestimmung und Reinheitspriifung von Paraffin auf Gravimetrie /
Rosinen
334 va  |ASTA 121 1997-01 Piperine Content of Black and White Pepper, their Oleoresins and X Photometrie LM/FM* X Auswertung iiber eine Kalibriergerade bieist
Soluble Pepper Seasonings
336 Ve ICUMSA GS1-1 2022 The Dletermlnatllorj of the Polarisation of Raw Sugar by X Polarimetrie LM/FM* X
Polarimetry -Official
337 V6 ICUMSA GS2-1 2022 The Sraunschwglg Method for the Polarisation of White Sugar by X Polarimetrie LM/FM* X
Polarimetry -Official
343 V8  |LFGB L 00.00-46/1 1999-11 Bestimmung von Sulfit in Lebensmitteln (Teil 1: Optimiertes X Titrimetrie LM/FM** X die Indikation erfolgt potentiometrisch

Monier-Williams-Verfahren)

Stand:19.01.2024
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350 V6 UNECE Standard DDP-16 2012 Dried Apples X Gravimetrie LM/FM** /
351 V5 UNECE Standard DDP-15 2016 Dried Apricots X Gravimetrie LM/FM** /
353 V5 UNECE Standard DDP-14 2016 Dried Figs X Gravimetrie LM/FM** /
354 V5 UNECE Standard DDP-08 2015 Whole Dates X Gravimetrie LM/FM** /
355 \Z UNECE Standard DDP-17 2013 Cashew Kernels X Gravimetrie LM/FM** /
359 V3 UNECE Standard DDP-07 2003 Prunes X Gravimetrie LM/FM** /
360 V4 UNECE Standard DDP-11 2016 Dried Grapes X Gravimetrie LM/FM** /

The Determination of Reducing Sugar in White Sugar and

37 V4 ICUMSA GS2-6 2011 Plantation White Sugar by the Modified Ofner Titrimetric Method - X Titrimetrie LM/FM** X /
Official
377 V8 DGF C-VI 6a-Teil1 2005 Bestimmung der Peroxidzahl (Methode nach Wheeler) X Titrimetrie LM/FM** X /

Fruits, vegetables and derived products - qualitative method for

380 V2 1SO 5521 1981-08 the detection of eulphur dionids einfache visuelle Priifung LM/LMVP

384 V4  |DIN 10229 2000-08 gz;flr;‘:ﬁzﬁ;gdfs’”v\?:s";:’;‘z%:l’t‘gsw‘B’Z‘::ﬁ::ozniféffzhren X Volumetrie LM* X Durchfiihrung einer Einfachbestimmung

393 V1 DIN EN ISO 658 2002-08 Olsamen - Bestimmung des Gehaltes an Verunreinigungen- X Gravimetrie LM/FM** X /

i ot Commiteon oo ooy [t setay pormer bomntersyoaare | .

497 V8 ICUMSA GS2-10 2011 The Determination of White Sugar Solution Colour - Official X Photometrie LM/FM* X Angabe der ICUMSA Punkte

568 v2  |DINENISO 661 2007-02 SS{;‘;:;‘L’L‘;ES?;;QC*‘E Fette und Ole - Vorbereitung der X mechan. Probenvorbereitung LM/FM** /

596 V6 Asta 21.3 2004-10 Pungency of Capsicums and Their Oleoresins (HPLC Method- X HPLC konv. Det. LM/FM** X éﬂ?:r?m:ni;;?:sg?%ﬂi;r:n a?rﬁkt?e;chnische

Preferred)

Gegebenheiten angepasst

Stand:19.01.2024
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602 V1 DIN 10955 2004-06 Sensorlsghe Priifung Priifung von Packstoffen und Packmitteln fiir % spezielle Sensorik LM/BG*
Lebensmittel
614 V1 DLR 82/1, 14-18 1986 Analytisch-chemische Bewertung von Tomatenmark und Berechnung /
Tomatenketchup
624 V6 DGF C-VI 11a 2016 Fettsauremethylester (Transmethylierung mit Bortrifluorid) X Umesterung LM/FM* Technische Anpassung an Gerate zur online-
Derivatisierung
634 Ve LFGB L 47.08-1/2 2002-05 B:astllmmung des "Gehaltes an Theobromin und Coffein von X HPLC konv. Det. LM/FM** % Chromatogrlaphlebedlngungen an technische
flissigen Teegetranken Gegebenheiten angepasst
636 V2 LFGB L 47.00-7 1988-12 Un"tersuchung von Tee Bereitung eines Aufgusses fiir sensorische % Probenvorbereitung /
Prifungen
. . . Anwendung auch auf alkoholfreie Getrénke;
637 V11 LFGB L 46.00-3 2013-08 Kaffee und Kaffeeerzeugnisse-Bestimmung des Coffeingehaltes X HPLC konv. Det. LM/FM** X Chromatographiebedingungen an technische
mittels HPLC .
Gegebenheiten angepasst
. . . Anwendung auch auf alkoholfreie Getrénke;
637 V11 DIN ISO 20481 2011-01 mﬁf‘;;_’gd Kaffeeerzeugnisse-Bestimmung des Coffeingehaltes X HPLC konv. Det. LM/FM** X Chromatographiebedingungen an technische
Gegebenheiten angepasst
640 V3 LFGB L 46.03-4 2017-10 Bestimmung des pH-Wertes und des Sauregrades Verfahren fiir e Elektrodenmessung LM/FM** X /
Kaffee-Extrakt
641 V5 LFGB L 46.02-3 2017-10 Bestimmung des pH-Wertes und des Sauregrades Verfahren fiir X Elektrodenmessung LM/FM** X /
Réstkaffee
642 V7 LFGB L 45.00-1 1999-11 Bestimmung von Theobromin und Coffein in Kakao X HPLC konv. Det. LM/FM** X Chromatographiebedingungen an technische
Gegebenheiten angepasst
Besti d H-Wert Frucht- und Gemisesaften -
667 V3 LFGB L 31.00-2 1997-01 estimmung des pri-yy ertes von Fruchi- und Lsemusesatien X Elektrodenmessung LM/FM** X Anwendung auf Lebensmittel-und-Futtermitte}
neue interne Methode ??
683 V3 LFGB L 26.11.03-3 1983-05 Bestimmung des pH-Wertes von Tomatenmark X Elektrodenmessung LM/FM** X /
690 V3 LFGB L 26.11.03-1 1983-05 Bestlmmunlg der Trockenmasse in Tomatenmark durch Messung X Refraktometrie LM % /
der Refraktion
. g Bestimmung der titrierbaren Sauren (Gesamtséaure) in der - . o
693 V3 LFGB L 26.04-4 1987-06 Aufgubfiissigkeit bzw. Prelake von Sauerkraut X Titrimetrie LM/FM X /
698 V7 LFGB L 18.00-16 1999-11 Bestimmung von Theobromin und Coffein in Feinen Backwaren X HPLC konv. Det. LM/FM** X Chromatographiebedingungen an technische
Gegebenheiten angepasst

Stand:19.01.2024
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699 V3 LFGB L 20.01/02-1 1980-05 Messung des pH-Wertes in Mayonnaise und emulgierten SoRen Elektrodenmessung LM/FM** /
704 V3 LFGB L 26.04-3 1987-06 Bestimmung des pH-Wertes in Aufguf¥flissigkeit bzw. Preflake Elekirodenmessung LM/FM** /
von Sauerkraut
705 Va4 LFGB L 26.11.03-4 1983-05 Bestlmmung (l'.ies Gesamtsauregehaltes von Tomatenmark Titrimetrie LM/FM** Anwendunlg auch auf apdere fettarme und
(Potentiometrische Methode) zuckerhaltige Lebensmittel.
729 V5 LFGB L 00.90-1 2021-03 Sensorische Priifung Allgemeine Grundlagen einfache Sensorik LM/FM* /
730 V4 LFGB L 00.90-2 2015-06 Prlffbferelche fiir Sensorische Priifungen Anforderungen an /
Prifraume
733 V3 LFGB L00.90-4 2011-01 Sensorische Priifverfahren Rangordnungspriifung spezielle Sensorik LM/BG* /
Bestimmung von Natriumcyclamat, Saccharin und Sorbinsaure in Chromatographiebedingungen an technische
735 V8 LFGB L 57.22.99-5 1998-09 FlussigtafelsiiRen (Hochleistungsfliissigchromatographisches HPLC konv. Det. LM/FM** 9 N P qung
Gegebenheiten angepasst
Verfahren)
Umrang des Prutpanels, keme |
737 V4 LFGB L 00.90-6 2015-06 Sensorische Priifverfahren Einfach beschreibende Priifung einfache Sensorik LM/FM* Probenverschiiisselung; keine Aufzeichnung
und Angabe des Priifklimas, verkurzter
Prifhericht
738 V5 LFGB L 00.90-7 2021-11 Sensorische Priifverfahren Dreickspriifung spezielle Sensorik LM/BG*
740 V3 LFGB L 00.90-9 2014-08 Sensorische Prufvgrfalhren Eestlmmung der /
Geschmacksempfindlichkeit
741 V3 LFGB L 00.90-10 2015-06 Schulung von Prifpersonen fiir sensorische Priifungen /
746 V3 |LFGBL 00.90-12 2019-03 Sensorische Priifung Ermittlung und Uberpriifbarkeit der spezielle Sensorik LM/BG*
Mindesthaltbarkeit von Lebensmitteln
Umfang des Priifpanels, keine
Sensorische Priverfahren - Beschreibende Priifung mit Probenverschltsselung, keine Ermittiung der
748 V4 LFGB L 00.90-14 2019-03 . 9 einfache Sensorik LM/FM* Intensitatseigenschaften, keine Aufzeichnung
anschlieRender Qualtidtsbewerteung el -
und Angabe des Prifklimas, verkirzter
Priifbericht
Thermolumineszenzverfahren zum Nachweis von bestrahlten
808 V4 DIN EN 1788 2002-01 Lebensmitteln, von denen Silikatmineralien isoliert werden Lumineszenzmessung LM
kénnen
810 V6 DIN EN 13751 2009-11 Nachwels von bestrahlten Lebensmitteln mit Photostimulierter Lumineszenzmessung LM /
Lumineszenz

Stand:19.01.2024
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826 V3 Schriftreihe des BLL 2015-06 RIChﬂInlIe fur die Herstlellung l:Ind das Inverklehrbrlngen von Reis, Gravimetrie LM/FM** /
Naturreis und Bruchreis (Sortierung von Reis)
833 V1 DIN 10975 2005-04 Sensorische Priifverfahren Expertengutachten zur spezielle Sensorik LM/BG*
lebensmittelrechtlichen Beurteilung
Grundlagen und Fortschritte der
862 V1 Lebensmitteluntersuchung, Bd. 1970 Peroxidaseaktivitat /
12 (1970) 209
Identifizierung wasserloslicher Farbstoffe mittels
866 V6 Interne Methode 2017-09 Hochleistungsdiinnschichtchromatographie (HPTLC) DCLM X
Technische Anpassung an Gerate zur online-
867 V4 DGF C-VI 14 2008 Gaschromatographie der Triacylglyceride GC konv. Det. LM/FM** X Derivatisierung;
Chromatographiebedingungen an technische
polymerisierten Triglyceride- Bestimmung in thermisch stark Ausschlusschromatographie LM
870 V7 DGF C-lll 3¢ 2020 belasteten Fetten und Olen (Frittierfette) durch ACHTUNG: mit unter HPLC konv., von X /
Hochleistungsausschlusschromatographie (HPSEC) uns getrichen
Technische Anpassung an Gerate zur online-
871 V6 DGF C-VI 11d 2019 Fettsduremethylester (alkalische Umesterung) Umesterung LM/FM* Derivatisierung;
Chromatographiebedingungen an technische
874 Ve Interne Methode 2022-07 3(\3/st|mmung von Ergosterin in Tomatenprodukten mittels HPLC- HPLC konv. Det. LM/FM** X /
881 V3 Interne Methode 2014-06 Bestimmung des Gehaltes an Oberflachenfett bei Trockenfriichten Gravimetrie LM/FM** X /
888 v7 VO (EWG) Nr. 2568/91 der 2019-10 UV-Spektrometrische Analyse; K-Werte von Olivendl Photometrie LM/FM* X
Kommission Anhang IX
Vorschrift zum Bostwick
889 V1 Konsitometer, CSC Scientifit Bestimmung der Viskositat von Tomatenmark /
Company, INC.
Detektion mittels DAD mittels anderer
890 V9 AOAC 983.15 1994 Phenolic Antioxidants in Qils, Fats and Butter Qil HPLC konv. Det. LM/FM** X Wellenlangen, Berechnung uber intern. Std
sowie Wiederfindungsrate
Pepsi Cola Gesellschaft TM Pepsi Cola Gesellschaft - Aussehen, Geruch und
898 Vi 168.003 2000-05 Geschmackseinschatzung in Zucker !
202 V5 DIN EN 1230-1 2010-02 Papier lund Pappe vorge§ehen fir den Kontakt mit Lebensmitteln - speielle Sensorik LM/BG*
Sensorische Analyse Teil 1: Geruch
203 V6 DIN EN 1230-2 2018-10 Papier lund Pappe vorge§ehen fur den Kon"takt mit Lebensmitteln - speielle Sensorik LM/BG* Bfewertung des Gergchs mit Hilfe eines
Sensorische Analyse Teil 2: Geschmacksiibertragung Simulanz-Lebensmittels

Stand:19.01.2024
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043 V3 ICUMSA GS 2-40 2019 Z;iiljUMSA 10-Day Acid Beverage Floc Test for White Sugar- Titrimetrie LM/FM** X /
945 V3 Interne Methode 2015-06 Bestimmung von Inulin und Oligofructose in Lebensmitteln mittels HPLC konv. Det. LM/FM** X /
HPLC-RID
Richtlinie zur
966 V2 Fillmengenpriifung von 2007-06 Bestimmung des Abtropfgewichtes von Lebenmitteln Gravimetrie LM/FM** X /
Fertigpackungen 10.1
Richtlinie zur
967 V1 Fillmengenpriifung von 2007-06 Bestimmung des Glasuranteils in tiefgefrorenen Meerestieren Gravimetrie LM/FM** X /
Fertigpackungen 10.1.6
975 V3 interne Methode 2016-03 Bestimrlnur]g des Glasuranteils (freies Wasser) in tiefgefrorenen Gravimetrie LM/FM** /
Brokkoli-Réschen
988 V5 ZLUF A111 (3), 198-207 1959 Bestimmung der schwefeligen Sdure in Lebensmitteln, Titrimetrie LM/FM** X /
insbesondere in Trockengemise
990 V3 AOAC 996.15 2005 Fish Flesh Content (FFC) in Frozen Coated Fish Products Gravimetrie LM/FM** X /
Maple Products Regulations -
1006 V3 CRC. c.289 2015-05 Determining colour classes of maple syrup /
1015 V2 USDA 2018-12 United States Standards for Grades of Pecans in Shell Gravimetrie LM/FM** /
1016 V1 USDA 1997-01 United States Standards for Grades of Cleaned Virginia Type in Gravimetrie LM/FM** /
the Shell Peanuts
1084 V1 interne Methode 2008-01 Nachweis von chlorierten Substanzen in einfache visuelle Priifung LM/LMVP X
Lebensmittelverpackungen (Beilsteinprobe)
1093 V4 ICUMSA GS 2-18 2013 The Determination of the Turbidity of White Sugar Solution Photometrie LM/FM* X
1102 V1 interne Methode 2010-06 Probenvorbereitung Gefriertrocknung - Trockenmassebestimmung Gravimetrie LM/FM** X /
Masterfoods P1 13 LB
1142 V3 001/B001-00 2008-11 pH-Wert-Messung /
1147 V2 DGF C-V 2 2020 Séaurezahl und freie Fettsauren (Aziditat) Titrimetrie LM/FM** X /

Stand:19.01.2024
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1148 Va4 LFGB L 13.00-40 2012-01 Bestl{nmung derlPerOX|ldzahI in tierischen ulnd pflanzlichen Fetten Titrimetrie LM/FM** X /

und Olen; Potentiometrische Endpunktbestimmung
1148 V4 DIN EN ISO 27107 2010-08 Tierische und pflanzliche Ole - Bestimmung der Peroxidzahl - Titrimetrie LM/FM** X /

Potentiometrische Endpunktbestimmung
1169 V2 DLB 2008-01 Leitsatze fir Gemiiseerzeugnisse Gravimetrie LM/FM** /
1170 V2 DLB 2008-01 Leitsatze flur Obsterzeugnisse Gravimetrie LM/FM** /

Besti . Gehalt | di d Ausschlusschromatographie LM
1183 V4 DGF C-lll 3d 2002 estimmung geringer Gehalte an polymeren (dimeren un ACHTUNG: mit unter HPLC konv., von X /

oligomeren ) Triglyceriden .

uns getrichen

Enzymimmunoassay zur quant. Bestimmung von Gliadinen und Enzymimmunoassa 6.5: fiir Einrichtungs- und
1193 V14 r-biopharm R7001 2021-10 Y y zur quant. 9 " Y Y X Bedarfsgegenstande im Lebensmittelbereich

verwandten Prolaminen M*/Enzymimmunoassay EG/BG ein®?
1206 V7 interne Methode 2022-06 Bestimmung von Cumarin in Zimtpulver und Lebensmitteln mittels HPLC-MS/MS LM/EM** X /

HPLC-MS/MS

. . . . . Ausschlusschromatographie LM . . s

1214 V2 DIN EN ISO 16931 2009-08 Bestlmmung von polymerisierten Trlacylglycerlnen mit ACHTUNG: mit unter HPLC konv., von % Erwelterulng auf extrahiertes Fett aus frittierten

Hochleistungs-Ausschlusschromatographie (HPSEC) . Lebensmitteln

uns getrichen
1225 V6 interne Methode 2022-04 Nachweis von Mais DNA mittels qualitativer real time PCR real time PCR LM** X /
1249 V8 interne Methode 2022-04 Nachweis von Pferde DNA mittels qualitativer real-time PCR real time PCR LM** X /
L . keine Verwendung von SPE-Saulen,

1254 V5 [ISO 29841 2009-03 Determination of the degradation products of chiorophylls a and HPLC konv. Det. LM/FM** X Chromatographiebedingungen an technische

a’(pheophytins a, a’and pyropheophytins) .

Gegebenheiten angepasst

1256 V3 DGF C-VI 6e 2012 Anisidinzahl Titrimetrie LM/FM** X /
1258 V6 interne Methode 2021-04 Nachweis von Erbsen DNA mittels qualitativer real-time PCR real time PCR LM** X /

Nachweis ei ifischen DNA-S Sellerie (Api Anwendung auch auf extrahierte genomische
1261 Vi1 |LFGBL 08.00-56 2020-02 achweis einer spezifischen DNA-Sequenz aus Sellerie (Apium real time PCR LM** X DNA aus Lebensmittein

graveolens) in Briihwirsten mittels real-time PCR
1263 V7 interne Methode 2022-04 Nachweis von Fisch DNA mittels qualitativer real-time PCR real time PCR LM** X /
1265 V3 DIN EN ISO 15788-2 2005-02 Bgstlmmung der Stigmastadiene in Pflanzendlen Teil2: Verfahren HPLC konv. Det. LM/FM** % Chromatogrlaphlebedlngungen an technische

mit HPLC Gegebenheiten angepasst

Stand:19.01.2024




ANA-MV 4.4.1-01 LO1 V 2
Freigabe: 30.11.2021, GKHU

<% eurofins Liste der Priifvorschriften

Analytik Giltig ab: 30.11.2021

Untersuchung
PV-Nr. Version Methode Jahr Name der Methode akkreditiert amtlicher  [Modifikation
Proben

Seite 9 von 20

1269 Va4 LFGB L 13.00-15 2018-06 Esjtg;:ung der Anisidinzahl in tierischen und pflanzlichen Fetten Photometrie LM/FM* X
1269 V4  |DINENISO 6885 2016-07 Tierische und pflanzliche Fette und Ole - Bestimmung der Photometrie LM/FM* X
Anisidinzahl
1270 \Al interne Methode 2009-12 Bestimmung des Panadeanteils in panierten Shrimps Gravimetrie LM/FM** X /
1272 Va4 interne Methode 2017-05 Bestimmung von Propanal und Hexanal in Futtermitteln mittels GC konv. Det. LM/FM** % /
Headspace-GC-FID
g g Nachweis von Kakaobutter-Aquivalenten in Kakaobutter durch o Chromatographiebedingungen an technische
1278 V3 LFGB L 13.03.06-1 2010-01 hochauflésende Kapillar-Gaschromatographei (HR-GC) GC konv. Det. LM/FM X Gegebenheiten angepasst
g ¥ Quantifizierung von Kakaobutter-Aquivalenten in Kakaobutter - Chromatographiebedingungen an technische
1279 va LFGB L 13.03.06-2 2010-01 durch hochauflésende Kapillar-Gaschromatographei (HR-GC) GC konv. Det. LM/FM X Gegebenheiten angepasst
1284 V3 COI/T.20/doc.No 28 2022-11 Dgtermlnatlon of the corl1tent of waxes, fatty acid esters and fatty GC konv. Det. LM/FM** % /
acid ethyl esters by capillary gas chromatography
1286 V1 Kundenmethode 2002-09 Bestimmung des Schiittgewichtes starkehaltiger Proben /
1287 V2 COI/T.20/Doc No 29 2022-06 Determination of biophenols in olive oil by HPLC HPLC konv. Det. LM/FM** X Chromatographiebedingungen an technische
Gegebenheiten angepasst
1297 V6 DIN EN ISO 6571 2018-03 Bestimmung des atherischen Olgehaltes Volumetrie LM* X ggf. matrixabweichende Einwaage
(Wasserdampfdestillationsverfahren)
1297 V5 LFGB L 53.00-10 2019-12 Bestimmung des atherischen Olgehaltes in Gewiirzen, wiirzenden Volumetrie LM* X ggf. matrixabweichende Einwaage
Zutaten und Krautern
Bestimmung von Acesulfam K, Aspartam, Cyclamat, Saccharin
1300 V7 interne Methode 2019-07 und Sucralose in verzehrfertigen Lebensmitteln mit niedrigen HPLC-MS/MS LM/FM** X /
Gehalten mittels HPLC-MS/MS
1302 V4 ISO 11053 2009-09 Determination of cocoa butter equivalents in milk chocolate GC konv. Det. LM/FM** X Chromatographiebedingungen an technische
Gegebenheiten angepasst
1303 V2 DGF C Ill 3¢ 2006 PC.)@I‘? Anteile .I'n Frittierfetten - Schnellverfahren mit Gravimetrie LM/FM** X /
Minikieselgelsaulen
1313 V2 British Retail Consortium 2017-06 Code of practice on Basmati Rice Gravimetrie LM/FM** /
. . . . JKO4L: Anwendung auch auf Oberflachen von
1314 vz  |R-Biopharm Best-Nr. 10 2017-08 Bestimmung von Lactose und D-Galactose in Lebensmitteln und Photometrie LM/FM*/Photometrie EG/BG X Einrichtungs- und Bedarfsgegenstanden aus
176 303 035 anderen Probematerialien A B b
der LM-Produktion sowie Reinigungswasser
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R-Biopharm Best-Nr. 10 Bestimmung von Nitrat in Lebensmitteln und anderen . "
1325 V6 905 658 035 2019-11 Probematerialien X Photometrie LM/FM X
1327 V3 R-Biopharm Best-Nr. 10 2017-07 UV Test zur Bestlmn?ur)g von Citronensaure in Lebensmitteln und % Photometrie LM/FM* X
139 076 035 anderen Probematerialien
¥ The Determination of Sugar Solution Colour at pH 7,0 by the . "
1331 V3 ICUMSA GS 9-8 2011 MOPS Buffer Method X Photometrie LM/FM X
1336 V2 DLB 2011-05 Leitsatze fir Fische, Krebs- und Weichtiere und Erzeugnisse X Gravimetrie LM/FM** /
daraus
1337 V2 DLB 2008-01 Leitsatze fiir Pilze und Pilzerzeugnisse X Gravimetrie LM/FM** /
1338 V2 DLB 2010-01 Leitsatze fir Kartoffelerzeugnisse X Gravimetrie LM/FM** /
letzte konsolidierte |Mindestqualitdtsanforderungen an Verarbeitungserzeugnisse aus . . o
1339 v2 VO (EWG) 1764/86 Fassung 07-1989 |Tomaten, die fiir eine Produktionsbeihilfe in Betracht kommen X Gravimetrie LM/FM /
1351 V2 DIN EN ISO 13299 2016-09 Sensorische Analyse - Priifverfahren- Allgemeiner Leitfaden zur X spezielle Sensorik LM/BG* /
Erstellung eines sensorischen Profils
g g Bestimmung von Cumarin in zimthaltigen Lebensmitteln mittels g o Chromatographiebedingungen an technische
1352 \'24 LFGB L 00.00-134 2010-09 HPLC/DAD bzw HPLC-MS/MS X HPLC-MS/MS LM/FM X Gegebenheiten angepasst
1362 V3 DIN EN ISO 12966-2 2017-08 Gaschromatographlelyon Fettsduremethylestern Teil 2: % GC konv. Det. LM/FM** X Techn|§9he Anpassung an Geréate zur online-
Herstellung von Fettsduremethylestern Derivatisierun
1363 V4 DGF K-Ill 1 2011 Isolierung der Fettphase aus Lebensmittel X /
Extraktion phys.-chem. Unters. LM/FM**
1364 Vo interne Methode 2023-03 Bestimmung von Steviolglycosiden als Steviolaquivalente in X HPLC-MS/MS LM/EM** X /
zuckerhaltigen Lebensmitteln mittels LC-MS/MS
r-biopharm RIDACREEN® g . - . Enzymimmunoassay
1367 V10 FAST Lysozym R6452 2016-08 Enzymimmunoassay zur quantitativen Bestimmung von Lysozym X M*/Enzymimmunoassay EG/BG* X /
Specialty Coffee Association of . . . . "
1369 V1 Amerika (SCAA) 2010 Roast Color Classifacation System X spezielle Sensorik LM/BG
1372 V3 1SO 4149 2005-03 Greenlcoffee - Olfactory and visual examination and determination % speielle Sensorik LM/BG* Anwendung auch auf gerdstete
of foreign matter and defects Kaffeeprodukte
1376 V5 interne Methode 2023-07 l?estlmrlnung von individuellen und Gesamtsterinen in Fetten und % GC konv. Det. LM/FM** X /
Olen mittels LC-GC-FID

Stand:19.01.2024
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1378 V1 DIN EN ISO 664 2008-11 S:iZEEZLX:ézf:gs;ung der Laboratoriumsprobe auf die X mechanischi;lrg't?;rlvorbereitung /
1381 \Al interne Methode 2013-04 Auftauverlust in tiefgefrorenen Lebensmitteln Gravimetrie LM/FM** /
1383 \'Al interne Methode 2013-08 Abkochverlust und Quellfaktor /
Chromatographiebedingungen an technische
1384 V3 DIN EN ISO 9167 2020-03 Bestimmung des Glucosinolatgehaltes Teil 1: HPLC-Verfahren X HPLC konv. Det. LM/FM** X Gegebenheiten angepasst
v fowenisosses /
1394 v7 interne Methode 2022-11 Nachweis von Schweine DNA mittels qualitativer real-time PCR X real time PCR LM** X /
1396 V6 interne Methode 2022-04 Nachweis von Reis DNA mittels qualitativer real-time PCR X real time PCR LM** X /
1397 V7 interne Methode 2022-11 Nachweis von Rinder DNA mittels qualitativer real-time PCR X real time PCR LM** X /
1399 V6 |inteme Methode 202211 2':;3‘;"5\'{: on iirbelter (Myostatin-Gen) DNA mittels X real time PCR LM** X /
1404 V7 interne Methode 2020-11 Nachweis von Puten DNA mittels qualitativer real-time PCR X real time PCR LM** X /
1412 V1 UNECE Standard DDP-27 2013 Brazil Nut Kernels X Gravimetrie LM/FM** /
1414 V2 UNECE Standard DDP 21 2009 Blanched almond kernels X Gravimetrie LM/FM** /
1415 V7 interne Methode 2023-08 ﬁgzig?e‘;”mf;;?ﬁm\(ﬂ:é'(ahwec" und Cafestol in Roh- und X 1H-NMR LM** X /
1416 V2 |interne Methode 2017-03 et T Pt e Clon it Lo T oo e vor X GC konv. Det. LM/FM** X /
1418 V1 USDA 1997-03 ;Jg;te; g;?;zzftandards for Grades of Shelled Aimonds % Gravimetrie LM/FM** /
1419 Al interne Methode 2014-11 Qualitative und quantitative Probenpréparation Gravimetrie LM/FM** /
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1420 V2 interne Methode 2019-10 DNA-QLlJelmtlfmerung mittels TECAN NanoQuant Plate und Probenvorbereltungz.'.kelne Ahnung /
Normalisierung welche Priifart?
. g Bestimmung des molaren Anteils von 1-O-Alkyl-2,3-diacyl-sn- " o
1423 va interne Methode 2016-12 glyceriden in Haifischlebersl mittels 1H-NMR TH-NMR LM X !
1426 V5 interne Methode 2017-09 Belstlmmlung von Taurin und Coffein in Energy Drinksund Soft 1H-NMR LM** X /
Drinks mittels 1TH-NMR
Determination of composition of triacylglycerols and composition Il)(z(ﬁ;\\/r;lﬁ;:i;unnpassung an serate zur onfine
1433 V4 COI/T.20/Doc.No 32 2013-11 and content of Di-Acylglycerols by capillary gas chromatography GC konv. Det. LM/FM** X g’. . .
X . Chromatographiebedingungen an technische
in vegetable oils Genshanhsitan annsnacet
1436 V1 interne Methode 2015-03 optischer Befund von Nussfruchtmischungen Gravimetrie LM/FM** /
UNECE Draft . ) ) o
1437 V2 TRADE/WP.7/GE /2005/14 2005-04 Draft UNECE Standard fiir Pecan Kernels Gravimetrie LM/FM /
Refraktometermethode zur Bestimmung des Gehalts an |6slichem
1438 V1 (EU) Nr. 974/2014 2014-09 Trockenstoff in Verarbeitungserzeugnissen aus Obst und Gemise Refraktometrie LM X /
(Bestimmung des Brix-Wertes)
letzte konsolidierte Verfahren fiir die Bestimmung des Gehalts an Wachsen,
1439 V3 VO (EWG) 2568/91 Anhang XX Fettsduremethylestern und Fettsdureethylestern durch GC konv. Det. LM/FM** X /
Fassung 09-2019 X X
Kapillargaschromatographie
1440 V2 UNECE Standard DDP 23 2011 Macadamia Kernels Gravimetrie LM/FM** /
1442 V1 interne Methode 2015-05 Siebanalyse /
1448 V1 interne Methode 2015-05 Grol&enbelstlnjmung vgn Haselnlissen, Walnlssen und /
Macadamianissen mittels Lochmaf
1449 V1 interne Methode 2015-05 Optischer Befund von Tee Gravimetrie LM/FM** X /
1457 V1 LFGB L 00.90-17 2015-06 Innerhalb/AufRerhalb-Priifung spezielle Sensorik LM/BG* /
Deutsche . — . . x
1458 V1 Kartoffelgeschaftsbedingungen 2010-12 Richtlinien fiir die Begutachtung von Kartoffeln Gravimetrie LM/FM /
1460 V4 interne Methode 2022-04 Nachweis von Cashew-DNA mittels qualitativer real time PCR real time PCR LM** X /
Nachweis ei ifischen DNA-S Hasel Anwendung auch auf extrahierte genomische
1461 V8 LFGB L 44.00-8 2010-01 achwels emner spezilischen UIIA-Sequenz aus Haseinuss real time PCR LM** X DNA aus Lebensmitteln sowie Swabs und
(Corylus avellana) in Schokolade mittels Real-time PCR Reinigungswasser
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1462 V5 DIN 10767 2015-08 Bestimmung von Chlorogenséauren in Rostkaffee und HPLC konv. Det. LM/FM** /
Kaffeeextrakt
1467 V1 Kundenmethode 2016-04 Optischer Befund nach Kundenspezifikation /
Nachweis ei ifischen DNA-S Lupi . Anwendung auch auf extrahierte genomische
1471 V8 LFGB L 08.00-58(V) 2011-06 B""..Ch Wels einer Splez';'scl en POR equenz aus Lupinen in real time PCR LM** DNA aus Lebensmitteln sowie Swabs und
rihwuirsten mittels Real-time Reinigungswasser
1472 V1 LFGB L 44.00-2 1985-12 Vorbgreltung von Schokolade und Schokoladenwaren zur mechanische Prob(iTvorbereltung /
chemischen Untersuchung LM/FM
1476 V1 DIN EN ISO 2825 ASU L53.00- 2010-06 Gewiirze und wiirzende Zutaten- Herstellung einer gemahlenen mechanische Probenvorbereitung /
7 in Anlage zU Probe fiir die Analyse LM/FM**
1478 V1 LFGB L 06.00-1 1980-09 Vorbgreltung von Fleisch und Fleischerzeugnissen zur mechanische Prob(iTvorbereltung /
chemischen Untersuchung LM/FM
1479 V2 LFGB L 53.00-7 2019-07 Gewurzlt'e url1d wiirzende Zutaten- Herstellung einer gemahlenen mechanische Prob(iTvorbereltung /
Probe fiir die Analyse LM/FM
1480 V1 DIN 10806 2016-07 Untlersuchung von Tee - Herstellung einer gemahlenen Probe mit mechanische Prob(iTvorbereltung /
definierter Trockenmasse LM/FM
K N . P R X " Kemne Anwenaung aur ELISA KIts VIZTT4, |
Morinaga ELISA Kits  (Egg M2111 The Qu.?ntltatlve Determination fgr Protelln of Allergic Ingredients Enzymimmuncassay M2115, M2116, M2118, M2121
1484 V8 Beta-Lactoglobulin M2112 Casein M2113 2023-01 in Food: Egg, Beta-Lactoglobublin, casein, soya " ? . P
Soya M2117 and total Mik 2122) and total milk M*/Enzymimmunoassay EG/BG i.Er.' fl:‘r E|nr|chtu"nng- unc: . N
1485 V2 LFGB L 18.00-17 2014-08 Bestlmmllmg des Cholesteringehaltes in starkehaltigen GC konv. Det. LM/FM** Chromatogrlaphlebedlngungen an technische
Lebensmitteln Gegebenheiten angepasst
1486 V2 DIN EN ISO 12966-4 2015-11 GaS(l:hromatogrlaphle vonl Fettsauremethylesterp Teil 4: GC konv. Det. LM/FM** Chromatogrlaphlebedlngungen an technische
Bestimmung mittels Kapillargaschromatographie Gegebenheiten angepasst
EUronns-Profmng: Unvenolanaryse (ONveUnScreening) miters
. NMR auf Inhaltsstoffe und Kennzahlen zur Authentizitat und x
1487 Vi interne Methode 2017-05 Qualitat, sowie 1H-NMR-basierte Quantifikation, Statistik und TH-NMR LM !
Chamnmatria
1488 V1 LFGB L 05.00-16 2014-08 Bestimmung des Cholesteringehaltes in Eiern und Eiprodukten GC konv. Det. LM/FM** Chromatographiebedingungen an technische
Gegebenheiten angepasst
1489 V1 LFGB L 20.01-13 2014-08 Blestlmmulng des Cholesterlnlgehaltes in Mayonnaise und GC konv. Det. LM/FM** Chromatogrlaphlebedlngungen an technische
eigelbhaltiger Salatmayonnaise Gegebenheiten angepasst
1490 V1 LFGB L 08.00-57 2014-08 Bestimmung des Cholesteringehaltes in Wurstwaren GC konv. Det. LM/FM** Chromatographiebedingungen an technische
Gegebenheiten angepasst

Stand:19.01.2024
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1492 V2 USDA 2017-09 United States Standards for Grades of Shelled Walnuts Gravimetrie LM/FM** /
1494 V1 1SO 18301 2014-09 Detgrmllnatlon of conventional mass per volume (litr weight in oil)- Eigenfrequenzmessung LM/FM X
Oscillating U-tube method
. . o . Anwendung auch auf extrahierte genomische
1496 V6 LFGB L 18.00-20 2014-08 Nachweis und Bestimmung von Mandel ( Prunus dulci) in Reis- real time PCR LM** X DNA aus Lebensmitteln sowie Swabs und
und Weizenkeksen sowie in SoRenpulver mittels real-time PCR L
Reinigungswasser
Nachweis und Bestimmung von Sesam ( Sesamum indicum) in Anwendung auch auf extrahierte genomische
1497 V7 LFGB L 18.00-19 2014-08 Reis- und Weizenkeksen sowie in SoOenpulver mittels real-time real time PCR LM** X DNA aus Lebensmitteln sowie Swabs und
PCR Reinigungswasser
EXtraktion von Gesamiprotein aus Lebensmiteln und
. g photometrische Bestimmung des Proteingehalts im Extrakt
1498 v2 interne Methode 2020-03 nach Roti®-Nanoquant (modifizierte Bradford-Methode)
Eurofins Technologies g Enzyme Immunoassay for the Quantitative . *
1501 V8 HU0030006/HU0030030 2022-04 Determination of Crustacean Tropomyosin in Food Enzymimmunoassay LM X
Gold Standard Diagnostics g Enzymimmunassay for the Quantitative Determination of . *
1502 vr HU0030013/HU0030037 2023-03 Macadamia nut in Food Enzymimmunoassay LM X
Gold Standard Diagnostics g Enzyme Immunoassay for the Quantitative Determination of . *
1503 V8 HU0030015/HU0030039 202212 Mollusc Tropomyosin in Food Enzymimmunoassay LM X
1505 V4 interne Methode 2022-04 Nachweis von Pistazien-DNA mittels qualitativer real time PCR real time PCR LM** X /
1506 V1 DIN 10976 2016-08 Sensorische Priifung - Difference from Control-Test (DfC-Test) spezielle Sensorik LM/BG*
Eurofins Technologies ¥ Enzyme Immunoassay for the Quantitative Determination of . *
1507 Ve HU0030011/HU0030035 2021-01 Lupine in Food Enzymimmunoassay LM X
Gold Standard Diagnostics g Enzyme Immunoassay for the Quantitative Determination of . *
1508 vr HU0030005/HU0030029 202212 Coconut in Food Enzymimmunoassay LM X
Gold Standard Diagnostics ¥ Enzyme Immunoassay for the Quantitative Determination of . *
1509 vr HU0030004/HU0030028 2023-03 cashewn Food Enzymimmunoassay LM X
Simultaner Nachweirs und Bestimmung von schwarzem Sent (
1510 V6 LFGB L 08.00-65 2017-10 Brefssu:a nigra L.lbzwl. braunem Serl1f (Bralssma juncealL.), multiplex PCR in LM % Anwendung auch auf extrahierte genomische
weilRem Senf ( Sinapis alba), Sellerie (Apium graveolens) und DNA
Snia (Glurine may) in Rrithwiirstan mittals raaltims PCR
1511 V2 ISO 15884 IDF 182 2002-11 Milk fat: Preparation of fatty acid methyl esters Umesterung LM/FM* X g‘zcr:\‘l’;'tf;*:uﬁ;passung an Geréte zur online-

Stand:19.01.2024
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Milk fat - Determination of the fatty acid composition by gas-liquid

Chromatographiebedingungen an technische

1512 V2 ISO 15885 IDF 184 2002-11 ) X GC konv. Det. LM/FM** X )
chromatographie Gegebenheiten angepasst

1514 v2  [IS0 14156 IDF 172 2007-12 Milk and milk products - Extraction methods for lipids an X Extraktion phys.-chem. Unters. LM/FM** X /
dliposoluble compounds

1518 \%! interne Methode 2018-06 Bestimmung von 1- und 2-mono-Laurin mittels 1TH-NMR X 1H-NMR LM** X /

Eurofins Technologies g Enzyme Immunoassay zur quantitativen Bestimmung von . "
1522 V7 HU0030024/HU0030048 2022-04 Walnuss in Nahrungsmitteln x Enzymimmunoassay LM X
1523 \'Al UNECE Standard DDP-XX 2017 Getrocknete Kokosnussstiicke X Gravimetrie LM/FM** /

Bestimmung von Acesulfam K, Aspartam, Cyclamat, Saccharin
1524 \%! interne Methode 2018-09 und Sucralose inverzehrfertigen Lebensmitteln mit hohen X HPLC-MS/MS LM/FM** X /
Gehalten mittels HPLC-MS/MS

Bestimmung von Acesulfam K, Aspartam, Cyclamat, Saccharin

1525 v interne Methode 2018-09 und Sucralose in nicht verzehrfertigen LM mittels HPLC-MS/MS x HPLC-MS/MS LM/FM™ X !
1527 \Z: interne Methode 2022-04 Nachweis von Soja-DNA mittels qualitativer real-time PCR X real time PCR LM** /
1528 V6 aﬁzlggg?g/ﬁd?&ggigl nut 2021-01 En;i?:ﬁg:;i?;iy zur quantitativen Bestimmung von Paranuss X Enzymimmunoassay LM*
1529 V6 ﬁglgoiggzd;ﬁu%iggggﬂcs 2022-05 EZEZ,TELTET:Z%ZSS&W for the Quantitative Determination of X Enzymimmunoassay LM*
Ve [SENSrectoemmOMEn | o |Dotle o saduen et sy for :
Ve [CESSPEMSITOUS | aieos [Pt mmmosama s o quantitissnlss o :
1532 \Z interne Methode 2022-05 Nachweis von Hafer-DNA mittels qualitativer real time PCR X real time PCR LM** /
1533 V2 interne Methode 2023-08 Nachweis von Gerste-DNA mittels qualitativer real time PCR in der Validierung real time PCR LM** /
1534 V2 interne Methode 2023-08 Nachweis von Roggen-DNA mittels qualitativer real time PCR in der Validierung real time PCR LM** /
1535 V3 interne Methode 2022-04 Nachweis von Weizen-DNA mittels qualitativer real time PCR X real time PCR LM** /

Stand:19.01.2024
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1536 V1 LFGB L 00.00-140/1 2014-08 Bg'stlmmlung des Cho!esterlngehaltes in cholesterinarmen, |p lder GC konv. Det. LM/FM** mlttlerer) und hF)heren Cholesterlngehaltenl,
starkefreien Lebensmitteln Validierung auBer Ei und Eiprodukte, Mayonnaise sowie
W ireh
Bestimmung des Cholesteringehaltes in cholesterinarmen in der Anwendung auch auf Lebensmittel mit
1537 V1 LFGB L 00.00-140/2 2014-08 A R 9 X 9 ! - GC konv. Det. LM/FM** mittleren und héheren Cholesteringehalten,
starkehaltigen Lebensmitteln Validierung X
auler Back- und Teigwaren
1538 V1 interne Methode 2019-03 llfll'\r;l?;rprlnt - Analyse zum Abgleich zweier Olivendle mittels 1H- X 1H-NMR LM** /
1539 v7 mg:?gga Hazelnut ELISA Kit 2023-02 The Quantitative Determination for Hazelnut Protein in Food X Enzymimmunoassay LM* X
1540 \Z: Morinaga High Sensitive Peanut 2021-09 The Quantitative Determination for Peanut Protein in Food X Enzymimmunoassay LM* X
ELISA Kit Il M2120 ¥ v
1541 V3 mg:;?ga Sesam ELISA Kit Il 2023-02 The Quantitative Determination for Sesam Protein in Food in der Validierung Enzymimmunoassay LM* /
Verfahren zum Nachweis von gentechnisch modifizierten
1544 V4 LFGB L 00.00-119 2014-02 Organismen und ihren Produkten in Lebensmitteln - X Extraktion mol. Unters. EG/BG* X
Nukleinsaureextraktion
Eurofins GeneScan Cat. Nos ~ DNA Cleaning Columns, Kit for the purification of DNA, e.g. from . "
1545 v2 5224700305 and 5224700310 2017-11 food, feed and grains X Bxdraktion mol. Unters. EG/BG X
Richtlinie zur
1552 \Al Fillmengenpriifung von 1996-06 Bestimmung des Gewichtes ohne Verpackung X Gravimetrie LM/FM** Vereinfachte Durchfiihrung
Fertigpackung (RFP Punkt 7.1)
1553 V1 interne Methode 2020-01 Bestimmung von Gewichten und Fiillvolumen in der Probenteilung X Gravimetrie LM/FM** /
Bestimmung von Sulfit in Zutaten und Zusatzstoffen fiir
1554 V3 interne Methode 2023-08 Lebensmittel und Futtermittel mittels optimiertem Monier-Williams: Titrimetrie LM/FM** /
Verfahren
Anwendung auch auf extrahierte genomische
Nachweis und Bestimmung von Erdnuss in Lebensmitteln mittels ) " DNA aus Lebensmitteln sowie Swabs und
1555 V4 LFGB L 00.00-169 2019-07 real-ime PCR X real time PCR LM X Reinigungswasser
1556 \Al UNECE Standard DDP-28 2014 Dried Pineapples X Gravimetrie LM/FM** /
1557 Al UNECE Standard DDP-25 2013 Dried Mangoes X Gravimetrie LM/FM** /
CODEX standard fiir quick frozen shrimps or prawns -
1559 Al Codex STAN 92-1981 2014 Gesamtfiillgewicht und Nettogewicht bei glaisierten (Fisch) X Gravimetrie LM/FM** /
Produkten

Stand:19.01.2024
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Eurofins Technologies Enzymimmunoassay zur quantitativen Bestimmung von Mandel in Enzymimmunoassay 6.5: flir Einrichtungs- und
1561 va HU0030001/HU0030025 2022-04 Nahrungsmitteln X M*/Enzymimmunoassay EG/BG* X Sii‘f?)ﬁsgege”“a"de im Lebensmittelbereich
Gold Standard Diagnostics g Enzyme Immunoassay for the Quantitative Determination of . *
1563 Ve HU0030016/HU0030040 2022-12 Mustard in Food X Enzymimmunoassay LM X
RSC Pure Food GMO and L . "
1564 V2 Authentication Kit ASL600 2020-02 Aufreinigung von DNA X Extraktion mol. Unters. EG/BG X
1565 V1 interne Methode 2020-04 Bestrahlung von Material mit der Gamma Bestrahlungsanlage /
GSR C1
Bewertung des Gerucns anhand eines |
1566 V1 1SO 13302 2003-08 Sensory analysis - Methods for a5§eSS|ng modification to the X speielle Sensorik LM/BG* Sllmulanz-LelbensmltteIs an Stelle des
flavour of foodstuffs due to packaging direkten Abriechens des
\/ kiinnematarial
1567 Al DLB 2008-07 Leitsatze fiir Gewiirze und andere wiirzende Zutaten X Gravimetrie LM/FM** /
1568 Al Codex STAN 66 2013 Codex Standard for Table Olives X Gravimetrie LM/FM** /
Simultaner Nachweis von Walnuss- und Pekannuss- DNA mittels multiolex PCR in LM**
1569 V3 interne Methode 2022-05 qualitativer real time PCR X P X /
. Isolierung des freien Fettes mittels automatisierter in der
1571 Vi interne Methode ned Lésungsmittelextraktion (CEM Edge) Validierung X !
i i i it ei o
1572 V2 interne Methode 2020-10 BHA in Futtermittelvormischungen mit einem Fettgehalt <10% X HPLC konv. Det. LM/FM** X /
mittels HPLC-DAD
Morinaga ELISA Kit [l M2111 to . " Keine Anwendung auf ELISA Kits M2114,
1578 V6 M2121 2020-11 Swab protocol for Food Allergen ELISA X Enzymimmunoassay EG/BG X M2115, M2116, M2118
T-Blopharm Allergen Swabbing
using RIDASCREEN ® g Swabbing method for the qualitative analysis of allergens in Extraktion imm. Unters. fir EG/BG L
1579 V7 allergens ELISAs 2023-08 production line or for laboratory equipment X Gibt keine Kategorei im flex. Ergebnis in g/Swab
RINASSREENBRASRT
CEUronmis T TIITOIOgIES
Application Protocol - . _— .
1580 V5 SENSISwab 2021-11 gg‘;"gf‘gptccaﬁgg d"ﬂ‘;’f‘é':‘gj’g:: Testin Combination with the X Enzymimmunoassay EG/BG* X /
HU0030001/HU0030025 P 9
LI INA2000A NI INN20NDQ
X . o g Gluten Extraction in Surface (Swab) Samples By Using The Extraktion imm. Unters. fir EG/BG
1581 va Burofins Technologies IT-G-157 2012-06 SENSISPEC Ingezim Gluten R5 Kit X Gibt keine Kategorei im flex. X !
1614 V2 interne Methode 2022-04 Nachweis von Macadamia-DNA mittels qualitativer real time PCR X real time PCR LM** X /
Bestimmung des Gehaltes von organischen Substanzen in
1617 V1 interne Methode 2022-12 Rohstoffen, 1H-NMR /
Reinsubstanzen und in Substanzgemischen mittels 1TH-NMR
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Modifikation

Proben
grap gung
Gegebenheiten angepasst; Kalibrierung
1626 V3 FAO JECFA Monographs 20 2017 Steviolglycoside from Stevia rebaudiana Bertoni HPLC konv. Det. LM/FM** gegen Rebaudiosid A und Berechnung der
Steviolglycoside Uber spezifische Faktoren;
Ksine Rastimmiina unn Rehandinsid E N Q-
1627 V4 interne Methode 2023-08 Extraktion von DNA aus Swabs und Reinigungswassern Extraktion mol. Unters. EG/BG* X
1628 V2 interne Methode 2022-06 Extraktion von Proteinen aus Reinigungswassern Extralktlon mm. Unters.l fur EG/BG X /
Gibt keine Kategorei im flex.
1629 V1 interne Methode 2021-07 Bestimmung der Fettsduren und Fetisaureverteilung in GC konv. Det. LM/FM** /
Futtermitteln mittels GC-FID
1631 Al interne Methode 2021-06 Bestimmung des pH-Wertes in Futtermitteln potentiometrisch Elektrodenmessung LM/FM** /
1632 V2 interne Methode 2022-02 Bestimmung der Wasseraktivitat in Futtermitteln hygrometrisch Hygrometrie LM/FM
Bestimmung der Dichte in homogenen Flissigkeiten wie Saften,
1633 V1 interne Methode 2021-06 Getranken, Sirup, FeinkostsofRen und ahnlichen Erzeugnissen mit Eigenfrequenzmessung LM/FM X
der Biegeschwinger-Methode
. Bestimmung von wasserunléslichem, saureléslichem Stearat in "
1635 V2 interne Methode 2022-05 s ; 1H-NMR LM X /
Nahrungserganzungsmitteln mttels 1H-NMR
Bestimmung verschiedener Inhaltsstoffe, Zusatzstoffe und
1636 V2 LFGB L 32.00-6 2021-11 Verunreinigungen in alkoholfreien Erfrischungsgetranken mittels 1H-NMR LM** X /
quantitativer Kernspinresonanzspektrometrie
1637 V1 COI/T.20/Doc.No15/Rev.10 2018 Sensory Analysis of Olive Cil: Method for the Organoleptic spezielle Sensorik LM/BG*
Assissment of Virgin Olive Oil
1638 V1 Ctcpa Welmec Method M4 2019-08 Comparative Test of Deglazing Method on Broccoli Gravimetrie LM/FM** /
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Untersuchung
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Proben
1639 V1 UNECE DDP-32 2019-12 Dried Ripe Papayas X Gravimetrie LM/FM** /
1640 V3 inteme Methode 2022-11 Nachweis von Eukaryoten DNA mittels qualitativer real ime PCR X real time PCR/multi-plex PCR LM** X /
mit simultaner Inhibitionskontrolle
Bestimmung von idividuelle und Gesamtsterinen sowie
1641 V2 interne Methode 2023-07 Triterpenalkoholen (Erythordiol+Uvaol) in Olivenélen mittels LC- X GC konv. Det. LM/FM** X /
GC-FID
1643 \Al UNECE Standard DDP-xx 2021 Raw and Roasted inshell peanuts X Gravimetrie LM/FM**
1644 V2 UNECE Standard DDP-29 2018 Dried bananas X Gravimetrie LM/FM**
1653 V1 interne Methode 2022-09 Néchwels einer Behandlung von getrockneten Feigen mit H202 X 1H-NMR
mittels TH-NMR
1654 \Al interne Methode 2022-09 Bestimmung des pH-Wertes in Lebensmitteln potentiometrisch X Elektrodenmessung LM/FM**
1655 Al interne Methode 2022-09 Bestimmung der Gesamtsaure in Lebensmitteln potentiometrisch X Titrimetrie LM/FM**
1657 V2 interne Methode 2023-05 Qualltatlvg determination of the profile of anthocyanins in berry % 1H-NMR
extracts via 1H-NMR
UV-Spectrophotometric Determination of Anthocyanins in in der
1658 V1 interne Methode 2023-05 Healthberry® 865+, Healthberry® 900, Medox® and similar -
Validierung
products
. Isolierung des freien Fettes mittels automatisierter
1659 V2 interne Methode 2023-10 . X . X
Lésungsmittelextraktion (CEM EDGE) Extraktion phys.-chem. Unters. LM/FM**
. Bestimmung von Blauséaure in Mandeln, Bittermandeln,
1660 Vi interne Methode 2023-03 Aprikosenkernen und Leinsaat mittels 1TH-NMR X TH-NMR X
1661 V2 interne Methode 2023-06 Bestimmung der Restentleerbarkeit von Fertigpackungen X Gravimetrie LM/FM**
1662 V1 |COIT.20 Doc. No 33 Rev.1 2017 Determination of Fatty Acid Methyl Esters by Gas X HPLC konv. Det. LM/FM**
Chromatography
Chromatographiebedingungen an technische
1663 V1 COI T.20 Doc. No 23 Rev.1 2017 Determination of the percentage of 2-Glycerylmonopalmitate Gegebenheiten angepasst, abweichende
Festphasenextraktion und Derivatisierung
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Untersuchung
PV-Nr. Version Methode Name der Methode akkreditiert amtlicher |Modifikation
Proben
1664 V1 COIT.20 Doc. No 20 Rev.1 2017 Determinaticlm of the dif'fererlwe between actual and theoretical Chromatogrlaphiebedingungen an technische
content of triacylglycerols with ECN 42 Gegebenheiten angepasst
r-biopharm RIDASCREEN ® g Enzymimmunoassay zur quantitativen Bestimmung von in der . "
1665 Vi Gliadin competitive R7021 2023-03 Peptidfragmenten der Gliadine und verwandten Proteinen Validierung Enzymimmunoassay LM /

Stand:19.01.2024



