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Uverejnenie Ziadosti o zdpis podla ¢linku 8 ods. 2 nariadenia Rady (ES) ¢. 509/2006 o zaruenych
tradi¢nych $pecialitich z polnohospodirskych vyrobkov a potravin

(2010/C 95/09)

Tymto uverejnenim sa poskytuje pravo vzniest ndmietky proti Ziadosti o zdpis podla ¢linku 9 nariadenia
Rady (ES) ¢. 509/2006 (). Vznesené namietky sa musia Komisii dorucit do Siestich mesiacov po uverejneni
tejto Ziadosti.
ZIADOST O ZAPIS DO REGISTRA ZTS
NARIADENIE RADY (ES) ¢ 509/2006
,SPISSKE PARKY“
ES ¢.: SK-TSG-0007-0051-18.01.2007

1. Ndazov a adresa skupiny Ziadatelov:

Nézov: Slovensky zviz spracovatelov misa
Adresa: Kukucinova 22
831 03 Bratislava
SLOVENSKO/SLOVAKIA

Tel. +421 255565162
Fax +421 255565162
E-mail slovmaso@slovmaso.sk

Nézov: Cesky svaz zpracovatelu masa
Adresa: Libusskd 319
142 00 Praha 4 — Pisnice
CESKA REPUBLIKA

Tel. +420 244092404
Fax +420 244092405
E-mail reditel@cszm.cz

2. Clensky stit alebo tretia krajina:
Slovenskd republika

Cesk4 republika

3. Specifikicia vyrobku:
3.1. Ndzov (ndzvy) na zdpis do registra:

,Spisské parky” (SK, CS)
3.2. Ak ndzov:
je Specificky sdim o sebe
O vyjadruje $pecificky charakter polnohospodarskeho vyrobku alebo potraviny

Nézov ,Spisské parky” je 3pecificky sdm o sebe, pretoze je na tizemi Slovenskej republiky a Ceskej
republiky zauzivany a zndmy, ma dlhoro¢nd tradiciu a reputdciu a jeho nazov je spdjany s konkrétnym
druhom parkov.

3.3. Ak sa Ziada vyhrada ndzvu podla clanku 13 ods. 2 nariadenia (ES) ¢. 509/2006:

Zapis do registra s vyhradou ndzvu
O Zapis do registra bez vyhrady ndzvu

() U.v.EU L 93, 31.3.2006, s. 12.
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3.4. Druh vyrobku:

3.5.

3.6.

Trieda 1.2. Misové vyrobky (tepelne opracované, solené, idené atd’)

Opis polnohospoddrskeho vyrobku alebo potraviny, na ktorii sa vztahuje ndzov podla bodu 3.1.:

,Spisské parky” st plnené v baranom creve s priemerom max. 24 mm, oddeleny pretd¢anim. Jednotlivé
kusy maji hmotnost cca 50 g. Je charakteristicky ruZovocervenou farbou po koreninovej paprike
a mierne pikantnou chufou.

Fyzikdlne vlastnosti

Niekolko metrov dlhy, preticanim oddelovany savisly pramen

Chemické vlastnosti

Obsah tuku: max. 24 % £ 4 %
Obsah soli: max. 2% 0,4 %

Cisté svalové bielkoviny min. 10 % hmotnostnych

Organoleptické vlastnosti

— povrchovy vzhlad a farba: vyrobok v sivislom prameni v baranom ¢reve s priemerom max.
24 mm, oddelovany pretdcanim ¢reva na jednotlivé nozicky, povrch hladky alebo mierne vrascity
oranzovo hnedej farby, leskly az matny,

— vzhlad a farba na reze: rez ruzovocerveny po paprike, drobné kolagéne castice pripustné,

— vona a chut: prijemnd po Cerstvej ddenine, mierne palivd, primerane sland, po ohriati na skuse
vyrobok $tavnaty,

— konzistencia: krehkd az stdrzna.

Opis vyrobného postupu polnohospoddrskeho vyrobku alebo potraviny, na ktorii sa vztahuje ndzov podla bodu
3.1.:

Na vyrobu ,Spisskych parkov* alebo ,Spisskych parka“ sa pouziva Cerstvé hovddzie miso s obsahom
tuku max. 10 %, Cerstvé bravCové miso s obsahom tuku max. 10 %, Cerstvé bravéové miso s obsahom
tuku max. 50 %, bravcové koze, pitnd voda, dusitanova soliaca zmes, paprika mletd sladka (100 ASTA),
paprika mletd palivd, polyfosfity E 450 a E 451 (v mnozstve 3 g/kg ako P,Os), kyselina askorbovd
E 300 (v mnozstve 0,5 g/kg) a obaly — baranie ¢reva.

Na vyrobu 100 kg hotového vyrobku ,Spisské parky“ sa pouziva:

— hovidzie miso s obsahom tuku max. 10 % 21,2 kg
— bravcové miso s obsahom tuku max. 10 % 21,0 kg
— brav¢ové miso s obsahom tuku max. 50 % 38,0 kg
— bravcové koze 12,0 kg
— pitnd voda 21,0 kg
— dusitanovd soliaca zmes (na solenie misa) 2,1kg

— paprika mletd sladkd (100 ASTA) 0,62 kg
— paprika mletd pdliva 0,62 kg
— polyfosfity (E 450 a E 451) 0,30 kg
— kyselina askorbové (E 300) 0,05 kg

— obal baranie creva.



C 95/36

Uradny vestnik Eur6pskej tinie

15.4.2010

3.7.

3.8.

Technologicky postup

Hovidzie miso, bravéové mdso sa predrezt a pomeld jemno na rezacke alebo posekaji na jemno
v kutri. Pridaji sa bravcové koze a z tychto surovin sa vypracuje jemné homogénne dielo. Pridd sa
zmes papriky mletej sladkej a papriky mletej pdlivej a dusitanovej soliacej zmesi vratane pridavnych
latok (polyfosfity E 450 a E 451 a kyselina askorbovd E 300). Takto pripravend zmes sa plni do
baranich ¢&riev s priemerom max. 24 mm. Jednotlivé kusy sa oddeluji pretd¢anim tak, aby hmotnost
jednej nozicky bola cca 50 g. Hotové vyrobky v prameni sa zavesia na palice, ktoré sa vloZia do
udiarne, kde sa vyrobky osusia a zaddia. Zaddenie sa vykondva teplym dymom max 68 °C po dobu
maximdlne 45 mindt. Zaddené vyrobky sa potom tepelne opracuju pri teplote 71 °C az 76 °C do
dosiahnutia minimélneho tepelného WGcinku zodpovedajicemu posobeniu teploty 70 °C v jadre
vyrobku. Tdto teplota musi posobit v jadre vyrobku minimdlne 10 minit. Po tepelnom opracovani
sa vyrobky osprchuji studenou vodou a nechajii sa volne vychladniit na teplotu v jadre max. + 4 °C.

Specificky charakter polnohospoddrskeho vyrobku alebo potraviny:
Specificky charakter ,Spisskych parkov* alebo ,Spisskych péarkt“ vyplyva zo:

— zlozenia a pomeru surovin a korenin,
— jemnosti homogénneho diela,
— plnenia do baranich ¢riev,

— fyzikédlne a chemické a organoleptickych vlastnosti.

ZloZenie, pomer surovin a korenin a jemnost homogénneho diela

Specificky charakter ,Spisskym parkom* alebo ,Spisskym parktm“ dodédvaji pouzité suroviny podla
dlhoro¢ne pouzivanej receptiiry a to: hovddzie a bravéové miso spolu s bravéovymi kozami vypra-
cované na jemné homogénne dielo, ktorého jemnost sa jasne odlisuje od jemnosti diel ostatnych
parkov. Specifické je tiez pouzitie zmesi sladkej a palivej mletej cervenej papriky, tak ako je uvedené
v recepture.

Plnenie do baranich ¢riev

Specifickym znakom ,Spisskych parkov* alebo ,Spisskych parki“ je aj to, Ze sd plnené do baranich
Criev, €o zarucuje, Ze st jasne vizudlne odliSitelné od inych parkov.

Fyzikdlno-chemické a organoleptické vlastnosti

Dodrzanie vSetkych vyrobnych fiz obsiahnutych v S3pecifikicii zabezpeCuje vytvorenie vyrobku
s neopakovatelnou vonou a chutou.

Specifickd je tepelnd dprava pred konzumdéciou. Voda, v ktorej sa vyrobok tepelne upravuje nesmie
vriet, lebo prirodny obal by mohol popraskat. Popraskanim baranich ¢riev vyrobok moéze stratit
$tavnatost, ktord ho charakterizuje. Po tepelnej Gprave je pre ,Spisské parky” charakteristickym znakom
$tavnatost a jemne pikantnd chut po paprike. Vzhladom na presne urcené pomery surovin, pouzitych
pri vyrobe, majii ,Spisské parky“ Specificky praskavy zvuk, ktory vydajii pri prelomeni alebo na skuse
(po zahryznuti) a ktorym sa jasne li§i od ostatnych druhov pérkov.

Tradicny charakter polnohospoddrskeho vyrobku alebo potraviny:

Vyroba ,Spisskych parkov* alebo ,Spisskych parkt“ md na Slovensku viac ako storo¢nt tradiciu. Zacala
sa pisat v Case, ked v Spi§skom Podhradi vyuzil miestny mdsiar Stefan Varsdnyi Casté ndvstevy
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madarskej $lachty na velkolepé jarmoky pod Spisskym hradom. Ako isti atrakciu zacal na nich
predavat ,Spisské parky*. Jeho receptiira zaloZend na citlivom miesani korenin, sladkej a pélivej papriky
musela byt velmi tspesnd, pretoZe po istom Case tieto parky preddval aj v Madarsku a Polsku.

Exportu ,Spisskych parkov* alebo ,Spisskych parki“ medziinym pomohlo postavenie trate KoSice
Bohumin a jej odbockou do Spisskych Vlich a Spisského Podhradia. Parky vcas rdno zabalili do
zvlastnych debniciek, odniesli na prvy ranny vlak, ktory Siel zo Spisského Podhradia a napoludnie si
na nich uz mohli pochutndvat labuznici z Budapesti. (FrantiSek Zifcak—Kronika mesta Spisské
Podhradie slovom i obrazom, Mesto Spisské Podhradie, 1988).

Ved aj zndmy slovensky spisovatel Emo Bohuf zasvitene potcal: ,Spisské parky“ byvali potvorské,
zdkerné a Casto vycinali. Nesmeli sa jest vidlickou a nozom, ani lamat ako iné ,virsle“. Bolo ich treba
brat do prstov, vopchat do tst, perami dokonale objat a iba potom zahryznit. Vo svojich napuch-
nutych ¢revach obsahovali totiz mnozstvo paprikovej tavy, a keby sme ich prelomili, rozkrojili, ¢i
zapichli do nich vidlicku, vystrekli by vSetkymi smermi do stometrovej vysky cervent $tavu. Celkom
uzito¢né ich mohli pouZivat hasici namiesto hadic alebo minimaxu. (Zdry, Stefan: Zlatotsti rozpravaci.
Bratislava: Slovensky spisovatel 1984).

Okrem Stefana Varsdnyiho do roku 1938 k vyrobcom ,Spisskych parkov* alebo ,Spisskych parkd*
patrili v Spisskom Podhradi Grieger a Blasko, v Spisskych Vlachoch Slavkovsky, v Levoci Schretter,
Schmiedst, Patrilla, Le$ndk, atd. V Spi§skom Podhradi v 40. rokoch minulého storoéia byvali vo §tvrtok
chyrne ,svinské trhy“, kde bolo zvykom, Ze trhovci a kupujici po dobrom predaji a kipe zasadli
v hostincoch (ktoré vlastnili tidendri) za stoly a objedndvali si ,virSle®, tak sa totiZ v tych Casoch
,Spisskym parkom“ alebo ,Spisskym parktim“ hovorilo. Predavali ich na kazdej Zelezni¢nej stanici.

/////////////

virslicky, spisské ... SME. Dennik. Bratislava: Petit Press 7.9.1996, s. 7.)

,Spisské parky* maji dobr povest nielen na Spisi, Slovensku a Ceskej republike ale dokonca aj
v zahrani¢i (Virsle, virslicky, spi$ské .... SME. Dennik. Bratislava: Petit Press 7.9.1996, s. 7). Medzi
ich pravidelnych konzumentov patrili prezident T. G. Masaryk a gréf Albin Csaky, ktory bol pred-
sedom hornej snemovne uhorského parlamentu, ministrom $kolstva a kultiry. Tento vplyvny muz
zabezpecil, aby sa tieto parky dostali aj na zasadanie rady uhorskej vlady. (http://www.internet.sk/
mediakurier/cei/44.htm). ,Spisské parky” boli a st aj dnes pontikané i v Ceskych krémach (http://
www.inzine.sk/article.asp?art=4214 Pitanek Peter: Ako som kupoval zdmok. Zdmockym pénom
rychlo lahko a rychlo. 26.10.2000). Boli sticastou osldv diia prace (UprSany Prvy méj na kosickom
sidlisku Zeleziarov. SME. Dennik. Bratislava: Petit Press 2.5.1997, s. 1.) roznych trhov, ako je napr. Trh
Tudovych remesiel v Spisskej Novej Vsi, kde okrem ,Spisskych parkov* alebo ,Spisskych parki“ bola
prezentovana skoro uz zabudnutd démyselnd nddoba na ich podédvanie. Tdto nddoba je z kameniny,
mé dvojité dno na vriacu vodu, aby pérky zostali dlhsie hortice (Cest spisskych remeselnikov zachra-
fiovali Kosicania na stoloch. SME. Dennik. Bratislava: Petit Press 23.9.1997), s. 1.).

Po I1. svetovej vojne na celom tizemi CSR, v ramci Standardizdcie a dodrziavania tradicnej kvality, bola
prijatd norma v CSR ustanovujiica zloZenie surovin a vymedzujtca spésob vyroby. (Norma akosti TP
z 8.9.1954, MPP).

Z historickych pramenov je zrejmé, Ze receptira vyrobku sa postupne mierne menila, a to pridanim
Casti hovéddzieho midsa do receptiry, ¢o nespdsobilo zmenu charakteru vyrobku a jeho poufzitie,
naopak tdto kombindacia surovin zlepsila jeho chut (UNK 57 7260, z roku 1964).


http://www.internet.sk/mediakurier/cei/44.htm
http://www.internet.sk/mediakurier/cei/44.htm
http://www.inzine.sk/article.asp?art=4214
http://www.inzine.sk/article.asp?art=4214

C 95/38

Uradny vestnik Eur6pskej tinie

15.4.2010

3.9.

Spdjajtcim charakteristickym prvkom je $tavnatost vyrobku po jeho ohriati a jemne pikantnd chut po
paprike. Tato receptiira je pouzivand vyrobcami ,Spisskych parkov* alebo ,Spisskych parka“ dodnes
(CSN 57 71 34, z roku 1977 a neskor ako STN 57 71 34).

,Spisské parky* sa tradicne plnia do baranich, prirodnych ¢riev (mésiar Stefan Varsdnyi Norma akosti
TP z 8.9.1954, MPP a ), ktoré st velmi krehké, na rozdiel od inych ¢riev. Charakteristické sti dobrou
povestou nielen na Slovensku a v Ceskej republike, ale aj v zahranici.

Minimdlne poZiadavky a postupy kontroly Specifického charakteru:

Povinnd kontrola zahffa:

— Dodrziavanie urCenych pomerov surovin hovidzieho misa, bravcového misa a bravcovych koZzi.
Pre vyrobu ,Spisskych parkov* alebo ,Spisskych parka“ je potrebné skontrolovat pripravu hova-
dzieho a bravéového misa, ktord sa vykondva vyberom vyrobnych surovin a ich mnozstva podla
percenta tuku.

— Po rozpracovani hovidzieho a brav¢ového misa sa vykond kontrola pridania bravcovych kozi.

— Kontrolu jemnosti homogénneho diela. Homogénnost a jemnost vypracovania diela sa vykondva
vizudlne a hmatom.

— Dodrziavanie uréenych pomerov sladkej a pélivej mletej cervenej papriky, s farbivostou 100 ASTA.
Skontroluje sa pridanie mnozstva zmesi papriky mletej sladkej (100 ASTA) a papriky mletej pdlivej,
dusitanovej zmesi vratane pridavnych ldtok (polyfosfaty E 450 a E 451 a kyselina askorbové E 300)
a vody.

— Kontrolu pouzitia baranich ¢riev. Kontrola sa vykond dodacim listom od dodévatela.

— Organoleptické vlastnosti hotového vyrobku (povrchovy vzhlad a farba, vzhlad a farba na reze,
konzistencia, vona a chut). Kontrola sa vykond vizudlne a senzoricky po ukonceni vyrobného
procesu a zodpoveda charakteristikim uréenymi v bode 3.5. $pecifikdcie.

— Fyzikalne a chemické vlastnosti hotového vyrobku: maximdlny priemer baranieho ¢reva a hmotnost
jednej nozicky. Hodnoty musia zodpovedat hodnotdm urcenych v bode 3.5 $pecifikdcie.

Frekvencia kontrol tradom alebo orgdnom overujicim dodrziavanie $pecifikdcie vyrobku je 1-krdt do
roka.

Urady alebo orginy overujiice dodrziavanie $pecifikicie vyrobku:

. Ndzov a adresa:

Urady alebo orgdny overujice dodrziavanie $pecifikdcie vyrobku v Slovenskej republike:

Nézov: BEL/NOVAMANN International, s r.o.
Adresa: Tovdrenskd 14
815 71 Bratislava
P.O. BOX 11
820 04 Bratislava 24
SLOVENSKO/SLOVAKIA

Tel. +421 250213376
E-mail tomas.ducho@ba.bel.sk

O Verejny Stikromny
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4.2.

Nézov: Stdtna veterinirna a potravinova sprava SR
Adresa: Botanickad 17
842 13 Bratislava
SLOVENSKO/SLOVAKIA

Tel. +421 260257427
E-mail buchlerova@svssr.sk

Verejny O Stkromny

Urady alebo orgdny overujiice dodrziavanie $pecifikicie vyrobku v Ceskej republike:

Néazov: Stdtni zemedelskd a potravindrskd inspekce
Adresa: Kvetnd 15

603 00 Brno

CESKA REPUBLIKA

Tel. +420 543540111
E-mail sekret.oklc@szpi.gov.cz

Verejny O Stkromny

Nézov: Stétni veterindrni sprava CR
Adresa: Slezskd 7

120 00 Praha 2

CESKA REPUBLIKA

Tel. +420 227010137
E-mail hygi@svscr.cz

Verejny O Stkromny

Osobitné ilohy tradu alebo orgdnu:

— Organ alebo subjekt overujdci stlad so 3pecifikiciou produktu v Slovenskej republike a Ceskej

republike.

— Uvedené kontrolné orgdny st zodpovedné za kontrolu $pecifikicie v plnom rozsahu.
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