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Korrekt kjøling av prøver ved innsending

For å opprettholde kvaliteten på prøver 
som sendes til oss, er det avgjørende at 
prøvene holdes kjølig fra prøvetaking og 
helt frem til analyse.

•	 Frys kjøleelementer i god tid før 
innsending

•	 Benytt flere kjøleelementer i 
forsendelsen, særlig ved høye 
utetemperaturer

•	 Fyll transportesken med egnet 
fyllmateriale slik at prøvene ikke 
skades under transport

•	 Legg merkede prøver sammen 
med utfylt bestillingsskjema i en 
isoporkasse med kjøleelementer

•	 Send eller lever forsendelsen til en av 
våre avdelinger så raskt som mulig

Bestillingsskjemaet legges i en lukket 
plastpose for å beskytte mot fukt.

Ny kunde?
Registrer ditt firma før 

levering av prøver!
Scan QR-koden eller 

registrer deg på:

eurofins.no/ny

Åpne posen med den ferdig fuktede kluten forsiktig.

1.

Ta kluten ut av posen.

Bruk engangshanske på den hånden du tar ut kluten med.

2.

Merk hver pose tydelig med nummer og legg ved utfylt 
bestilllingsskjema. 

Miljøprøver skal oppbevares og transporteres ved 1-8 grader. 
Analysestart skal være innen 24 timer etter prøveuttak.

5.

Gni hardt mot prøveområdet (areal ca 30x30 cm).

Gni først loddrett, deretter vannrett og til slutt diagonalt.

Til sammen ca. 20 sekunder.

3.

Sodibox-kluten legges tilbake i posen og posen forsegles.

4.

Disse klutene egner seg best til prøvetaking på Listeria og evnt Salmonella. Dersom 
både Listeria og Salmonella skal analyseres må man bruke 2 kluter per uttakssted. 
Klutene egner seg heller ikke til bruk for uttak av samleprøver eller til analyse av 
telleanalyse.


