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KOMPETENCIJE W PRAKTYCE

DLA BRANZY SPOZYWCZE]J
WIOSNA 2026




/Zapraszamy do udziatu w szkoleniach otwartych, ktore
przygotowalismy z myslg o specjalistach z branzy
spozywcze). Nasze szkolenia obejmujg m.in. aktualne
wymagania prawne, praktyczne aspekty
bezpieczenstwa zywnosci, mikrobiologie oraz systemy
zarzgdzania jakoscig. To doskonata okazja do zdobycia
wiedzy, wymiany doswiadczen | podniesienia
kwalifikac].

Minimalna liczba uczestnikow: minimum 10 o0séb (osoby mogg pochodzi¢ z réznych firm)
Miejsce szkolenia: online

Forma szkolenia: otwarte, dostepne dla wszystkich zainteresowanych, niezaleznie od firmy
Zapisy: Wypetnij g /I I1F:N:¥4 | poczekaj na kontakt

Wiecej informacji: DzialPrawny@ftcee.eurofins.com

L.P TEMAT SZKOLENIA TERMIN
1. Wymagania IFS Food wersja 8 17.02.2026 250zt
2.  Mikrobiologia produkeji zywnosci 27.02.2026 600zt
3. Oznaczanie ilosSciowe sktadnikow (QUID) na etykiecie zywnosci 12.03.2026 350zt
n Zagrozenia mikrobiologiczne podczas produkeji zywnosci 19.03.2026 6002}
- patogeny
5. Auditor Wewnetrzny Zintegrowanego Systemu Zarzgdzania 24.03.2026 250zt

Bezpieczenstwem Zywnosci [SO 22000, HACCP, IFS, BRC

6.  Kultura bezpieczenstwa zywnosci 02.04.2026 250zt
/. Oznaczanie ilosciowe sktadnikow (QUID) na etykiecie zywnosci 16.04.2026 350zt
8.  Ocena i audytowanie dostawcow dla branzy spozywczej 24.04.2026 250zt
9.  Mikrobiologiczny monitoring Srodowiska produkecyjnego 14.05.2026 600zt
10.  Zywnos¢ - rdzne kategorie zywnosci, oznakowanie, reklama, 15.05.2026 400zt

wprowadzenie do obrotu



https://forms.office.com/Pages/ResponsePage.aspx?id=CcHT-AJ-rEq-Pgye0Mdhc9kkXB6rZvBAoQJSjvdMmBVUNEZIVjI1NzgxRTdTRzVDUU05UFZNRUVaUi4u

11.

1.

13.

TEMAT SZKOLENIA TERMIN

Zarzadzanie 1 nadzor nad alergenami w kontekscie przepisow 19.05.2026 250zt
| wymagan standardow IFS Food oraz BRCGS Food

Zarzgdzanie sytuacjami kryzysowymi w przedsiebiorstwie

branzy spozywczej zgodnie ze standardami BRCGS, IFS Food, 02.06.2026 250zt
FSSC 22000

Badania mikrobiologiczne w zaktadzie produkcyjnym.
Ustalanie planu badan oraz analiza trendow na podstawie 16.06.2026 600z1
wynikow mikrobiologicznych

DOLACZ DO )
GRONA PROFESJONALISTOW

KTORZY STAWIAJA NA ROZWO)J | JAKOSC

DzialPrawny@ftcee.eurofins.com
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